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Liderazgo - Leadership - Leadership

Somos una marca referencia dentro del sector de la hosteleria y menaje doméstico. Tras afios de esfuerzo nos hemos
ganado una posicion de liderazgo y nos hemos convertido en un referente en el sector.

Nous sommes une marque de référence dans le secteur de I'h6tellerie et des articles ménagers. Aprés de nombreuses
années d’efforts, nous avons atteint une position de leadership et avons pu devenir une référence dans le secteur.

Lacor is a leading brand within the hospitality and catering and houseware sectors. After years of effort the company has
earned a leadership position and has become a reference in the sector.

Tradicion - Tradition - Tradition

Pertenecemos a una tierra de profundas raices gastronémicas, donde nuestros artesanos comenzaron a fabricar las
primeras cazuelas hace 70 afios. Hoy dia mantenemos el mismo espiritu y pasion por nuestra propia historia.

Nous sommes issus d’'une région aux profondes racines gastronomiques, ol nos artisans ont commence a fabriquer les
premiéres casseroles il y a 70 ans. Nous conservons aujourd’hui le méme état d’esprit et la méme passion pour notre propre histoire.

Lacor comes from lands with deep gastronomical roots, where its artisans began to manufacture their rst casseroles 70 years
ago. The same spirit and passion of this long history is still maintained today.

Calidad - Qualité - Quality

Integramos la cultura de calidad tanto en nuestros procesos de fabricacion y productos como en la relacion con
nuestros clientes y colaboradores, lo cual nos ha permitido ganarnos su con anza a lo largo del tiempo.

Nous intégrons la culture de la qualité aussi bien dans nos processus de fabrication et nos produits que dans la relation avec
nos clients et collaborateurs, ce qui nous a permis de gagner leur con ance au | du temps.

Lacor integrates a culture of quality into its manufacturing processes and products as well as in relationships with its
customers and collaborators, which has enabled the company to earn their trust over time.

Empresa global - Entreprise globale - Global company

Tenemos presencia en 90 paises a lo largo de los 5 continentes. A través del esfuerzo de nuestros distribuidores
hemos conseguido llegar a las cocinas profesionales y hogares de todo el mundo.

Nous sommes présents dans 90 pays répartis sur les 5 continents. A travers les efforts de nos distributeurs, nous avons pu
pénétrer dans les cuisines professionnelles et les foyers du monde entier.

Lacor is present in 90 countries on the ve continents. Through the efforts of its distributors the company has reached
professional kitchens and homes around the world.

Equipo humano - L'equipe - Team

Lacor esta compuesto por un equipo cuali cado de personas con un alto grado de compromiso hacia el servicio. Gracias
a nuestra dedicacion conseguimos establecer relaciones duraderas y de con anza con nuestra clientela.

Lacor est composé d’'une équipe quali ée de personnes hautement engagées envers le service. Grace a notre dévouement,
nous pouvons établir des relations durables et de con ance avec notre clientéle.

Lacor is made up of a quali ed team of people with a high level of commitment towards service. Thanks to their dedication,
the company establishes lasting relationships based on trust with its clientele.



Keep in touch with Lacor worldwide

EUROPE

Andorra
Austria
Belgium
Bulgaria
Czech Republic
Croatia
Cyprus
Denmark
Finland
France
Germany
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Holland
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- Condiciones generales de venta
1.- Los precios de la presente tarifa anulan los anteriores.
2.- En los precios estan incluidos los conceptos de embalaje.
3.- Los portes serdn PAGADOS a partir de los siguientes importes netos minimos:

a.- Peninsula y Baleares: 300 €

b.- Canarias, Ceuta y Melilla: 600 €
c.- Francia y Alemania: 775 €

d.- Reino Unido: 700 € / £ 600

e.- Benelux e Irlanda: 1.200 €

f.- Italia: 1.500 €

g.- Para resto de paises consultar

4.- El medio de transporte sera a eleccion de esta Empresa.
Cuando se desee el envio por un medio diferente al habitual de LACOR, los portes seran DEBIDOS.

5.- La forma de pago sera mediante GIRO DOMICILIADO y el plazo maximo para el pago seran 60 dias.
Otras formas de pago deberan ser autorizadas por la direccion de la Empresa.

6.- Todas las devoluciones de mercancias tienen que ser autorizadas por la Empresa.
Las devoluciones que no sean por problemas de calidad deberan llegar a portes pagados y se abonaran al 90% del valor
de la mercancia.

7.- Las fotos, datos y medidas que aparecen en este catalogo son indicativos y susceptibles, sin previo aviso,
de modi cacién por exigencias técnicas o de produccion.

- Conditions générales de vente -
1.- Les présents tarifs annulent les précédents.
2.- Dans les prix sont inclus les concepts d’emballage.
3.- Les ports seront PAYES a partir des montants nets suivants de facture minimums:

a.- Péninsule Ibérique et Baléares : 300 €

b.- Canaries, Ceuta et Melilla : 600 €

c.- France et Allemagne : 775 €

d.- Royaume Uni : 700 € / £ 600

e.- Bénélux et Irlande : 1.200 €

f.- Italie : 1.500 €

g.- Pour le reste des pays, priére de le consulter

4.- Le moyen de transport sera au choix de cette entreprise.
Si I'on désire I'envoi par un moyen différent a celui pratiqué habituellement par LACOR, les ports seront DUS.

5.- La forme de paiement sera par LETTRE DE CHANGE BANCAIRE et le délai de paiement maximum sera de 60 jours.
D’autres formes de paiement devant étre autorisées par la Direction de I'Emtreprise.

6.- Tous les retours de marchandises doivent étre autorisés par I'Entreprise.
Les retours qui ne seront pas dus a des problémes de qualité devront arriver avec les frais de ports payés et seront
remboursés a 90% de la valeur de la marchandise.

7.- Les photos, données et mesures qui apparaissent dans ce catalogue sont a litre indicatif et sont susceptibles de
modi cations pour exigences techniques ou de production.

- Allgemeine geschaftsbedingungen
1.- Die Preise der vorliegenden Preisliste annullieren alle vorherigen.
2.- In den Preisen ist die VerU.Ventaung bereits enthalten.
3.- Die Transportkosten werden ab folgenden Mindestnettorechnungbetragen von uns UBERNOMMEN:

a.- Ibessche Halbinsel und Balearen: 300 €
b.- Kanaren, Ceuta und Melilla: 600 €

c.- Frankreich und Deutschland: 775 €

d.- Vereinigtes Konigreich: 700 € / £ 600
e.- Benelux und Irland: 1.200 €

f.- Italien: 1.500 €

g.- Fur andere Lander bitte anfragen

4.- Das Transportmittel liegt im Ermessen dieses Unternehmens. Wenn der Versand durch ein bestimmtes Transportmittel
gewilinscht wird, das nicht mit dem bei LACOR ublichen tbereinstimmt, werden die Transportkosten IN RECHUNG GESTELLT.

5.- Die Zahlungform erfolgt per EINZUGSVERFAHREN und das Zahlungsziel betragt maximal 60 Tage.
Andere Zahhlungform missen vor den Geschéftsleitung des Untermehmens genehmigt werden.

6.- Alle Retouren von Ware mussen von der Geschéftsleitung bewilligt werden.
Die Retouren, die nicht Qualitatsprobleme betreffen, missen mit gezahlten Portokosten geschickt erden.
Es werden 90% des Warenwerts zurtickerstattel.

7.- Die in diesem Katalog enthaltenen Fotos, Informationen und Mafe sind beschreibender Art und kénnen aufgrund
technischer oder produktionsbezogener Erfordernisse ohne vorherige Ankiindigung geandert werden.



- General conditions of sale -
1.- Current rate prices cancel prior rates.
2.- U.Ventaaging is included in the prices.
3.- Freight shall be PAID from the following minimum invoice amounts:

a.- Peninsula and Balearic: 300 €

b.- Canary Islands, Ceuta and Melilla: 600 €
c.- France and Germany: 775 €

d.- United Kingdom: 700 € / £ 600

e.- Benelux and Ireland: 1.200 €

f.- Italy: 1.500 €

g.- For all other countries, please ask

4.- The transportation method shall be selected by this Company.
When the delivery is requested through other means than the usual LACOR, freight be DUE.

5.- The payment method will be DIRECT PAYMENT and the payment terms will be a maximum of 60 days.
Any other type of payment must be authorized by Company management.

6.- All merchandise returns must be authorized by the Company.
Returns not made due to quality concerns must be delivered with freight paid and will be paid at 90% of the merchandise
value.

7.- Photos, information and measurements that appear in this catalogue are for information and may be modi ed due to
technical or production requirements at any time.

- Condicoes gerais de venda
1.- Os pregos do presente tarifario anulam os anteriores.
2.- Nos precos estdo incluidoas as taxas de embalagem.
3.- Os portes serdo PAGOS a partir dos seguintes valores liquidos minimos:

a.- Peninsula e llhas Baleares: 300 €

b.- llhas Canarias, Ceuta e Melilha: 600 €
c.- Franca e Alemanha: 775 €

d.- Reino Unido: 700 € / £ 600

e.- Benelux e Irlanda: 1.200 €

e.- Italia: 1.500 €

f.- Para o resto dos paises, consultar

4.- O meio de transporte sera a escolha desta Empresa.
Quando se desajar o envio por um meio diferente do habitual da LACOR, os portes serdo BEVIDOS.

5.- A forma de pagamento sera a de PAGAMENTO DOMICILIADO e o prazo maximo para o pagamento sera 60 dias.
Outras formas de pagamento deverdo ser autorizadas pela Direcdo da Empresa.

6.- Todas as devolucdes de mercadorias tém de ser autorizadas pela Empresa.
As devolugdes que ndo sejam devidas a problemas de qualidade deverao ser enviadas a portes pagos e serao pagas
90% do valor da mercadoria.

7.- As fotogra as, dados e dimensdes que constam deste catalogo sdo indicativos e suscetiveis, sem aviso prévio, de
alteracao por exigéncias técnicas ou de produccion.



Leyenda - Légende - Legend

Materiales - Matériaux - Materials

A

Acacia

wood

Acero
Cromado

Chrome sell

ASA

Acrylic

ABS

plastic

AL

Aluminium

Bambu

Bamboo

TPR

Plastic

CE

Ceramic

C

Glass

TPE

Plastic

Fibra de
vidrio

Fibreglass

FO

Wo

FU

Cast

GEL

Liquid

Haya

Beech Wood

FE

Iron

RRlEHS

Cast Iron

Liquid

Inox

Inox
18/10

HIGIENIZANTE

Acacia
Bois d'acacia
Acacia wood

Acero cromado
Acier chromé
Chrome steel

Acrilico
Acrylique
Acrylic

Acrilonitrilo butadieno estireno (termopléstico)

Acrylonitrile Butadiéne Styréne (Thermoplastique)
Acrylonitrile Butadiene Styrene (Thermoplastic)

Aluminio
Aluminium
Aluminium

Bambu
Bois de bambou
Bamboo wood

Caucho termopléastico
Caoutchouc thermoplastique
Thermoplastic rubber

Ceramico
Céramique
Ceramic

Cristal
Verre
Glass

Elastémero termoplastico
Elastomeére thermoplastique
Thermoplastic elastomer

Fibra de vidrio
Fibre de verre
Fiberglass

Forjado
Forgée
Wrought

Fundido
Fondu
Cast

Gel liquido desinfectante
Gel désinfectant liquide
Liquid disinfectant gel

Haya
Bois de hétre
Beech wood

Hierro
Fer
Iron

Hierro colado
Fonte
Cast iron

Liquido higienizante
Liquide désinfectant
Sanitizing liquid

Inoxidable
Acier inoxydable
Stainless steel

Inoxidable 18/10
Acier inoxydable 18/10
Stainless steel 18/10

Madera
Caucho

Rubber wood

Embuticion

Deep
Drawn

MF

Melamine

PA

Nylon

Pizarra

Slate

SAN

plastic

PMMA

plastic

PC

Polycarbon

PS

plastic

PE

Polyethylene

HPPE

Polyethylene

PELD

Polyethylene

LDPE

Polyethylene

PP

Polypropilene

Si

Silicone

Zinc
Alloy

Cz

Zirconia

Madera de caucho
Bois de caoutchouc
Rubber wood

Material Embutido
Matériel d’incrustation
Inlaying material

Melamina (trimero)
Mélamine (trimere)
Melamine (trimer)

Nylon
Nylon
Nylon

Pizarra Natural 100%
100% ardoise naturelle
100% Natural Slate

Plastico estireno acrilonitrilo
Plastique acrylonitrile styréne
Acrylonitrile styrene plastic

Plastico Polimetilmetacrilato
Plastique polyméthacrylate de méthyle
Polymethyl methacrylate plastic

Policarbonato
Polycarbonate
Polycarbonate

Poliestireno (polimero termoplastico)
Polystyréne (polymere thermoplastique)
Polystyrene (thermoplastic polymer)

Polietileno (polimero)
Polyéthyléne (polymeére)
Polyethylene (polymer)

Polietileno de alta densidad (polimero)
Polyéthyléne haute densité (polymére)
High-density polyethylene (polymer)

Polietileno de baja densidad (polimero)
Polyéthyléne basse densité (polymere)
Low density polyethylene (polymer)

Polietileno de baja densidad (polimero)
Polyéthyléne basse densité (polymere)
Low density polyethylene (polymer)

Polipropileno (polimero)
Polypropylene (polymére)
Polypropylene (polymer)

Silicona
Silicone
Silicone

ZAMAK
ZAMAK
ZAMAK

Zirconia
Zircone
Zirconia



Caracteristicas - Caractéristiques - Characteristics

A

ECO '
PFOA free,

non-stick
coating
IS

scratch
resistant

Dishwasher

Direct heat

iy

Freezer

Oven

Microwave

Stackable

ce

Electric

)

Gas

Induction

v

Cooking

Vitro

87

HRc

Antiadherente libre de PFOA
Antiadhésif sans PFOA F
PFOA free non-stick

Antiadherente |
Antiadhésif
Non-stick

Apto para el lavavajillas
Lave-vaisselle
Dishwasher safe

Apto para llama
Convient pour la amme
Suitable for ame

Apto para el congelador
Va au congélateur
Freezer safe

Apto para el horno
Va au four
Oven safe

Apto para el microondas
Va au micro-ondes
Microwave safe

Articulo apilable
Article empilable
Stackable item

Certi cado de Conformidad Europea
Certi cat de conformité européen
European Certi cate of Conformity

Certi cado en gestion forestal y cadena de custodia

Certi é en gestion forestiére et chaine de contrble
Certi ed in forest management and chain of custody

Certificado ISO 14001. Sist. de gestion ambiental

Certi cat ISO 14001. Syst. gestion environnementale

Sandwich

,/
’/§X

A\

BPA free

Flexy
Design

ISO 14001 certi cate. Syst. environmental management

Cocina eléctrica
Cuisinier électrique
Electric cook

Cocina de gas
Cuisiniére a gaz
Gas cook

Cocina de induccién
Cuisinier a induction
Induction cook

Cocina saludable
Cuisine saine
Healthy cooking

Cocina vitroceramica
Cuisinier vitrocéramique
Vitroceramic cook

Directiva 2011/65/UE de Restriccion de
ciertas Sustancias Peligrosas

Directive 2011/65 / UE sur les restrictions
de certaines substances dangereuses
Directive 2011/65 / EU on Restriction

of CertainHazardous substances

Dureza del articulo
Dureté de l'article
Item Hardness

Etiqueta ecoldgica para productos textiles
Label écologique pour les produits textiles
Eco label for textile products

NormalizacionEspaiiola

X

&

Fondo Sandwich
Fond de sandwich
Sandwich background

Instituto Técnico Espafiol de Limpieza
Institut technique espagnol du nettoyage
Spanish Technical Institute for Cleaning

Lavar con un trapo humedo
Laver avec un chiffon humide
Wash with a damp cloth

Libre de BPA
Sans BPA
BPA free

Material Blando y Flexible
Matériau souple et exible
Soft and Flexible Material

Material Ecoldgico
Matériel écologique
Ecological Material

Motor de corriente alterna
Moteur a courant alternatif
Alternating current motor

Motor de corriente continua
Moteur a courant continu
Continuous current motor

Nivel de Proteccion al polvo y agua
Niveau de protection contre la poussiére et I'eau
Dust and water protection level

Nivel de temperatura maxima
Niveau de température maximum
Maximum temperature level

N° de capas del antiadherente
Nombre de couches antiadhésives
No. of non-stick layers

N° de hojas que tiene el portamenu
Nombre de feuilles dans le support de menu
Number of sheets in the menu holder

Normas creadas por los Comités Técnicos de
Normalizacién de la Asociacién Espafiola

Normes créées par les comités de normalisation
technique de I'Association espagnole

Standards created by the Technical Standardization
Committees of the Spanish Association

Peso que puede aguantar el articulo
Poids que I'article peut contenir
Weight the item can hold

Prohibido transportar en avion
Interdit de transporter en avion
Forbidden to transport by plane

Sistema de gestion de la calidad para
dispositivos médicos

Systeme de gestion de la qualité des
dispositifs médicaux

Quality management system for medical
devices

Todo aquel icono de la lista de la leyenda que contenga un

aspa en rojo signi ca que no es apto

Toute icone de la liste contenant une croix rouge signi era qu’elle
ne lui convient pas

Jedes Symbol in der Legendenliste, das ein rotes Kreuz enthalt,
bedeutet, dass es nicht dafur geeignet ist

Any icon in the legend list that contains a red cross will mean
that it is not suitable for it

Qualquer icone na lista de legendas que contenha uma cruz em
vermelho, signi ca que ndo é adequado



Novedades - Nouveautés - Novelties

LACOR completa su amplio catédlogo de menaje de cocina incluyendo novedosos articulos que mejoran el dia
a dia y con los que conseguiras resultados sorprendentes.

Una vez mas, ha dedicado especial atencion a la calidad y disefio de los nuevos articulos y trabajado
minuciosamente para que todos ellos cumplan las expectativas.

LACOR compléte son large catalogue d’ustensiles de cuisine en incluant des articles innovants qui améliorent le
quotidien et avec lesquels vous obtiendrez des résultats surprenants.

Une fois encore, une attention particuliére a été portée a la qualité et au design des nouveaux articles et un travail
minutieux a été réalisé a n que chacun d’entre eux réponde a vos attentes.

LACOR erweitert seinen umfangeichen Katalog von Kiichenutensilien um innovative Artikel, die Ihnen den Alltag
leichter machen und mit denen das Kochen erstaunlich gut gelingt.
Besonders wurde dabei an Qualitat und Design der neuen Artikel gefeilt, um all Ihre Erwartungen zu erfillen.

LACOR rounds out its kitchenware collection with novel items that help improve your day to day and achieve
surprising results.

Once again, special attention has been paid to the quality and design of the new items, all of which have been
perfectly crafted to exceed your expectations.

LACOR completa o seu amplo catalogo de utensilios de cozinha, com artigos inovadores, para tornar mais facil o
dia-a-dia dos nossos clientes e conseguir resultados surpreendentes.

Mais uma vez, dedicamos uma especial atencéo a qualidade e ao design dos novos artigos, desenvolvendo todos
os esforgos para que estes satisfacam todas as expetativas.



76 | Plancha grill FERRUM
FERRUM grill plat plaque

70 | sartén PREMIUM
PREMIUM frying-pan

83 | Set 2 sartenes FOGO
FOGO 2 fryping-pans set

84 | sartén GARINOX
GARINOX frying-pan

143 | Dosi cador INOX
397 | Portionner

121 | Batidor con espatula
387 | Whisk with spatula

80 | coleccién JAVA
JAVA Collection

119 | utensilios silicona GREY
391 | GREY silicon utensils

146 | Manguera doble ahumador
Double smoker accessory

164 | Melamina EARTH / SEA 175 | Coleccion STONE-Melamina
166 | Melamine STONE collection-Melamine

146 | Serrin ahumador 600 g
Wood chips, 600 g



181 | Mmanteles de mesa
Tablecloths

211 | Pinzas para té
224 | Teatongs

218 | Espumador de leche
479 | Milk frother

230 | Jarras termo
Vacuum asks

182 | Posavasos / Servilleteros 197 | Mini palet presentacion
Coasters / Napkin rings Mini pallet for presentation

214 | Desescamador pescado 216 | Molinillo eléctrico
Fish scraper 480 | Electric grinder

219 | Cafetera espresso SENCE 225-7 | Hervidores de agua
481 | Espresso coffee maker  476-8 | Electric kettles

235 | Fundas enfriabotellas 243 | Vasos Tritan
Bottle cooler covers Tritan glasses



245 | soporte copas
Cups stand

252 | Atril Porta mend
Menu holder lectern

262 | Porta ment PVC
Menu cover

306 | Tablas de corte
Cutting boards

246 Accesorios coctel 249 | Abrebotellas pared
Coctail accessory Wall mounted bottle
opener

255 | Porta ment sobremesa 256 | Vitrina Expositora Bar

Menu cover Bar Display Case
297 | Machete 305 | Tabla de corte COLLECT
Cleaver Cutting board

307 | Tajo de corte carnicero 309 | Tablas de corte Polietileno
Butcher Block Polyethylene cutting board



325 | Organizador Café
Coffee organizer

342 | Soporte para cubetas
Cuvette support

375 | Geles hidroalcohdlicos
Hydroalcoholic hand gel

374 | Soporte dispensador
Dispenser support

377 | Dispensador Im
Film dispenser

376 | Papeleras pedal
Pedal bins

388 | Rodillo Inox con anillas
Rolling pin with guide
rings

384 | Cucharas/cazos medidores
Measuring cups

373 | Dispensadores de jabon/gel
Soap and gel dispenser

375 | Higienizante super cies
Hygienising for surfaces

380 | Postes separadores BLACK
Separator post

395 | soplete gas
Blow torch



406 | Racionador helado
Ice cream scoop

402 | Aerégrafo con compresor
A67 | Airbrush w/compressor

443 | Picadora de cristal
Glass electric mincer

432 | Batidoras-amasadoras
Mixer-kneader

492 | Batidora personal PRO
Individual blender

487 | Exprimidor automatico
Automatic juicer

528 | calentadores
Electric heater

9525 | Matamosquitos WHITE
WHITE moskito killer

408 | Moldes BLACK
Black moulds

446 | Cortadora de vegetales
Vegetables slicer

515 | Armario refrigerador
Wine cooler
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Baterias Profesionales
Professional Cookware

Baterias Domeésticas
Household Cookware

Ollas a presion
Pressure Cookware

Sartenes
Frypans

Rustideras - Horno
Roasting Pans - Oven

Paelleras
Paella Pans



»CHEF-LUXE

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cagarola com tampa

18/10 _ =

Sandwich Vitro

Electric

Gas

Induction Oven Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable 18/10.
Fondo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox).

Espesor 1,5 - 2 mm.

Tapas disefiadas para el ahorro energético.

Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene.

Apta para todos los tipos de cocina (incluida induccién y horno).

Toute la piece (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable18/10.
Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium - Inox).

Epaisseur 1,5 - 2 mm.

Couvercles congus pour une économie d’énergie.

Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiene.
Compatible avec tous les types de cuisiniéres (y compris induction et four).

Ganzes Stuck (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10.
Warmeleitender Boden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl).
1,5 - 2 mm dick.

Energieef zient geformte Deckel.

Garantiert robust, langlebig und hygienisch.

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen).

The whole product (body, handles and grips) is made in 18/10 stainless steel.
Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel - Aluminium - Stainless).
Thickness 1.5 - 2 mm.

Covers designed for saving energy.

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven).

Peca fabricada inteiramente (corpo, asas e mangos) em ago inoxidavel 18/10.
Fundo termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox).

Espessura 1,5 - 2 mm.

Tampas concebidas para poupar energia.

Maxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene.

Apta para todos os tipos de fogdes (incluindo placas de inducgéo e forno).

Cacerola sin tapa
Faitout sans couvercle
Bratentopf ohne Deckel
Casserole without lid
Cagarola sem tampa

Ref € @(cm) h(em) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
54020 67,90 20 10,0 1,5 2,90 1 54020S 53,60 20 1
54024 81,30 24 11,0 1,5 4,25 1 54024S 64,90 24 1
54028 94,30 28 11,0 1,5 6,70 1 54028S 75,70 28 1
54032 117,40 32 12,5 15 10,00 1 54032S 94,60 32 1
54036 142,60 36 14,0 15 14,20 1 54036S 114,80 36 1
54040 184,30 40 15,5 2,0 19,40 1 54040S 153,40 40 1
54045 219,10 45 17,0 2,0 27,00 1 54045S 183,70 45 1

*54050 274,80 50 20,0 2,0 38,20 1 *54050S 232,70 50 1
*NO induccién - NOT induction * NO induccién - NOT induction
Cacerola alta con tapa Cacerola alta sin tapa

Braisiere avec couvercle Braisiere sans couvercle

Fleischtopf mit Deckel Fleischtopf ohne Deckel

Deep casserole with lid Deep casserole without lid

Cagarola alta com tampa Cacarola alta sem tampa

Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
54021 71,00 20 13,0 1,5 4,00 1 54021S 56,60 20 1
54025 88,30 24 14,0 1,5 6,70 1 54025S 71,90 24 1
54029 107,40 28 17,5 1,5 10,70 1 54029S 88,80 28 1
54033 125,60 32 18,0 15 14,60 1 54033S 102,70 32 1
54037 160,20 36 21,5 15 21,80 1 54037S 132,50 36 1
54041 208,10 40 24,5 2,0 30,00 1 54041S 177,20 40 1
54046 246,90 45 27,5 2,0 43,70 1 54046S 211,50 45 1

*54051 325,80 50 30,0 2,0 58,80 1 *54051S 283,70 50 1

*NO inducciéon - NOT induction
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Olla con tapa

Marmite traiteur avec couvercle
Suppentopf mit Deckel
Casserole with lid

Cagcarola scom tampa

Olla recta sin tapa

Marmite traiteur s/couvercle
Suppentopf ohne Deckel
Stock Pot without lid
Panela sem tampa

Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
54120 78,60 20 20,0 15 6,20 1 54120S 64,30 20 1
54124 95,80 24 24,0 1,5 10,50 1 54124S 79,40 24 1
54128 115,80 28 28,0 15 17,20 1 541285 97,10 28 1
54132 157,10 32 32,0 15 25,70 1 54132S 134,20 32 1
54136 194,00 36 36,0 15 36,50 1 54136S 166,60 36 1
54140 241,80 40 40,0 2,0 50,00 1 54140S 210,90 40 1
54145 309,30 45 45,0 2,0 71,50 1 54145S 273,90 45 1
*54150 437,00 50 50,0 2,0 98,00 1 *54150S 394,80 50 1
* NO induccién - NOT induction *NO induccién - NOT induction
Olla baja con tapa Olla Baja sin tapa
Marmite basse avec couvercle Marmite basse s/couvercle
Gemusetopf mit Deckel Gemisetopf ohne Deckel
Low casserole with lid Low stock pot without lid
Cacarola baixa com tampa Panela baixa sem tampa
Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
54119 73,40 20 15,0 1,5 4,70 1 54119S 59,70 20 1
54123 90,10 24 20,0 15 9,00 1 54123S 73,70 24 1
54127 112,70 28 22,0 1,5 13,50 1 54127S 94,00 28 1
54131 147,60 32 26,0 15 20,00 1 54131S 124,70 32 1
54135 166,00 36 29,0 15 29,50 1 54135S 138,30 36 1
54139 226,30 40 32,0 2,0 40,00 1 54139S 195,40 40 1
Paellera con tapa Paellera sin tapa
Plat rond avec couvercle Plat rond s/couvercle
Pfanne mit Deckel Pfanne ohne Deckel
Round dish with lid Round dish without lid
Paelheira com tampa Paelheira sem tampa
Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
54636 137,90 36 7,0 1,5 7,00 1 54636S 109,10 36 1
54640 167,80 40 8,0 1,5 10,00 1 54640S 135,30 40 1
54645 194,30 45 8,5 2,0 12,00 1 54645S 157,00 45 1
*54650 245,20 50 9,0 2,0 17,00 1 *54650S 200,70 50 1
*NO induccién - NOT induction *NO induccién - NOT induction
Cazo Recto Cazo Recto Alto
Casserole Casserole haute
Stielkasserolle, ach Stielkasserolle
Saucepan Deep saucepan
Cacarola direite Cagcarola alta direite
Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta
54212 35,00 12 7,0 1,2 0,75 1 54217 41,10 16 11,0 15 2,20 1
54214 37,00 14 75 1,2 1,10 1 54219 48,20 18 12,0 15 3,00 1
54216 39,10 16 8,0 15 1,60 1 54221 50,80 20 13,0 15 4,00 1
54218 42,80 18 9,0 1,5 2,25 1 * 54225 72,50 24 14,0 15 6,70 1
54220 48,10 20 10,0 1,5 2,90 1 x 54229 85,30 28 17,5 1,5 10,70 1
* 54224 63,30 24 10,0 1,5 4,25 1
* 54228 73,10 28 11,0 15 6,70 1 * Con asa - With handle

* Con asa - With handle
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Cazo Francés

Casserole Francaise
Stielkasserolle, franzdsisch
French saucepan

Francés cacarola direite

Cazo cénico
Sautase conique
Sauteuse, Konisch
Conical saute pan
Cagcarola cénica

Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
54225N 62,00 24 12,0 15 5,40 1 55216 39,10 16 6,0 15 1,00 1
54229N 79,60 28 14,0 15 8,60 1 55220 43,20 20 6,5 15 1,60 1

55224 50,50 24 7,5 1,5 2,70 1
Sautex Tapa
Sauteuse Couvercle
Sauteuse Deckel
Sauteuse Lid
Frigideira Tampa

Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta

* 54621 46,70 20 6,5 1,5 1,80 1 54916 13,10 16 1
54625 56,60 24 6,5 15 2,70 1 54920 14,20 20 1
54629 69,60 28 7,0 15 4,00 1 54924 16,20 24 1
54633 87,20 32 8,5 15 4,70 1 54928 18,50 28 1
54637 105,00 36 10,0 15 7,00 1 54932 22,60 32 1

* 320 NO asa - NOT handle 54936 2740 36 1

54940 30,90 40 1
54945 35,40 45 1
54950 42,10 50 1
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Inox
18/10

6 [

Sandwich Vitro Electric Induction Oven Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable 18/10.
Fondo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox). Espesor 0,7 - 1,2 mm.
Tapas disefiadas para el ahorro energético.

Apta para todos los tipos de cocina (incluida induccién y horno).

* Excepto @60.

Acabado mate interior y exterior.

Méxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene.

Toute la piece (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable18/10.
Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium - Inox).

Epaisseur 0,7 - 1,2 mm. Couvercles congus pour une économie d’énergie.
Compatible avec tous les types de cuisiniéres (y compris induction et four).

* Excepté @60.

Finition mate intérieur et extérieur.

Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiene.

Ganzes Stiick (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10.
Warmeleitender Boden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl).

0,7 - 1,2 mm dick. Energieef zient geformte Deckel.

Fir alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen) * mit Ausnahme von @60.
Innen und auBen satiniert.

Garantiert robust, langlebig und hygienisch.

The whole product (body, handles and grips) is made in 18/10 stainless steel.
Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel - Aluminium - Stainless).
Thickness 0.7 - 1.2 mm. Covers designed for saving energy.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven).
* Except @60.

Interior and exterior matte nish.

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene.

Peca fabricada inteiramente (corpo, asas e mangos) em ago inoxidavel 18/10.
Fundo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox).

Espessura 0,7 - 1,2 mm. Tampas concebidas para poupar energia.

Apta para todos os tipos de fogdes (incluindo placas de indugé&o e forno).

* Excepto @60.

Acabamento mate interior e exterior.

Maxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene.

Cacerola con tapa Cacerola sin tapa

Faitout avec couvercle Faitout sans couvercle

Bratentopf mit Deckel Bratentopf ohne Deckel

Casserole with lid Casserole without lid

Cagarola com tampa Cacarola sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta

50016 41,40 16 8,0 0,7 1,60 1 50016S 32,90 16 1
50020 47,70 20 9,0 0,7 2,80 1 50020S 38,20 20 1
50024 54,80 24 9,5 0,8 4,25 1 50024S 43,70 24 1
50028 75,60 28 11,0 0,8 6,75 1 50028S 63,50 28 1
50032 92,30 32 12,5 0,8 10,00 1 50032S 78,50 32 1
50036 125,90 36 14,0 1,0 14,20 1 50036S 107,60 36 1
50040 147,40 40 15,5 1,0 19,40 1 50040S 125,30 40 1
50045 172,20 45 17,0 1,0 27,00 1 50045S 147,20 45 1
50050 238,90 50 20,0 1,0 38,20 1 50050S 209,10 50 1

*50060 338,90 60 25,0 1,2 70,00 1 *50060S 302,30 60 1

*NO induccién - NOT induction *NO induccién - NOT induction

Cacerola Vapor

Panier vapeur
Dampfkoch-Aussatz o/Untertopf
Steam casserole

Cacarola a vapor

Ref € @(cm) h(m) e(mm) U.Venta
50428 48,40 28 11,0 0,8 1
50432 53,40 32 12,5 0,8 1
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Cacerola alta con tapa
Braisiere avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Deep casserole with lid
Cacarola alta com tampa

Cacerola alta sin tapa
Braisiere sans couvercle
Fleischtopf ohne Deckel
Deep casserole without lid
Cagcarola alta sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
50017 42,90 16 11,0 0,7 2,20 1 50017S 34,40 16 1
50021 51,30 20 13,0 0,7 4,00 1 50021S 41,80 20 1
50025 61,20 24 14,0 0,8 6,75 1 50025S 50,10 24 1
50029 78,60 28 17,5 0,8 10,00 1 50029S 66,50 28 1
50033 100,70 32 18,0 0,8 14,40 1 50033S 86,90 32 1
50037 137,70 36 21,5 1,0 21,80 1 50037S 119,30 36 1
50041 166,80 40 24,5 1,0 30,70 1 50041S 144,70 40 1
50046 192,60 45 27,5 1,0 43,70 1 50046S 167,60 45 1
50051 276,40 50 30,0 1,2 58,80 1 50051S 246,60 50 1

* 50061 387,10 60 35,0 1,2 98,00 1 *50061S 350,60 60 1
*NO inducciéon - NOT induction *NO induccién - NOT induction
Olla recta con tapa Olla recta sin tapa

Marmite traiteur avec couvercle Marmite traiteur s/couvercle
Suppentopf mit Deckel Suppentopf ohne Deckel

Stock pot with lid Stock Pot without lid

Panela com tampa Panela sem tampa

Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
50116 46,00 16 16,0 0,8 3,20 1 50116S 37,50 16 1
50120 57,10 20 20,2 0,8 6,20 1 50120S 47,60 20 1
50124 72,80 24 24,0 0.8 10,50 1 50124S 61,70 24 1
50128 99,20 28 28,0 1,0 17,20 1 50128S 87,10 28 1
50132 138,70 32 32,0 1,0 25,70 1 50132S 124,80 32 1
50136 170,00 36 36,0 1,0 36,60 1 50136S 151,60 36 1
50140 204,80 40 40,0 1,2 50,00 1 50140S 182,80 40 1
50145 262,20 45 45,0 12 68,30 1 50145S 237,10 45 1
50150 411,40 50 50,0 12 98,00 1 50150S 381,60 50 1

+ 50160 576,20 60 50,0 1,2 141,00 1 +50160S 539,60 60 1
*NO induccién - NOT induction * NO induccién - NOT induction
Olla baja con tapa Olla baja sin tapa

Marmite basse a/couvercle Marmite basse s/couvercle
Gemiusetopf mit Deckel Gemisetopf ohne Deckel

Low stock pot with lid Low stock pot without lid

Panela baixa com tampa Panela baixa sem tampa

Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
50119 51,80 20 15,0 0,8 4,70 1 50119S 40,70 20 1
50123 69,10 24 20,0 0,8 9,00 1 50123s 57,00 24 1
50127 90,20 28 22,0 0,8 13,50 1 50127S 76,40 28 1
50131 131,50 32 26,0 1,0 20,80 1 50131S 113,10 32 1
50135 152,70 36 29,0 1,0 29,50 1 50135S 130,70 36 1
50139 192,70 40 32,0 12 40,00 1 50139S 167,70 40 1

Paellera con tapa Paellera sin tapa

Plat rond a/couvercle Plat rond s/couvercle
Pfanne mit Deckel Pfanne ohne Deckel
Round with lid Round dish without lid
Paelheira com tampa Paelheira sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
50624 51,40 24 6,0 0,8 2,70 1 50624S 39,30 24 1
50628 69,90 28 6,0 0,8 3,60 1 50628S 56,10 28 1
50632 90,50 32 6,0 0,8 5,00 1 50632S 72,10 32 1
50636 114,40 36 7,0 1,0 7,10 1 50636S 92,40 36 1
50640 131,90 40 8,0 1,0 10,00 1 50640S 106,90 40 1
50645 154,80 45 8,5 1,0 13,50 1 50645S 125,00 45 1
50650 200,90 50 9,0 1,0 17,60 1 50650S 164,30 50 1

*50660 290,50 60 9,0 1,0 25,40 1 *50660S 242,70 60 1

*NO induccién - NOT induction
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Cazo Recto
Casserole
Stielkasserolle, ach
Saucepan
Cagarola direite

Cazo Recto Alto
Casserole haute
Stielkasserolle, hoch
Deep saucepan
Cagarola alta direite

Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta
50212 22,50 12 7,0 0,7 0,75 1 50217 28,40 16 11,0 0,8 2,10 1
50214 24,20 14 7,5 0,7 1,10 1 50219 32,90 18 12,0 0,8 3,00 1
50216 26,60 16 8,0 0,8 1,60 1 50221 37,10 20 13,0 0,8 4,00 1
50218 28,70 18 9,0 0,8 2,20 1 50225 45,20 24 14,0 0,8 6,30 1
50220 31,80 20 9,0 0,8 2,80 1 50229 61,50 28 17,5 0,8 10,20 1
50224 39,20 24 9,5 0,8 4,25 1
50228 55,00 28 11,0 0,8 6,75 1

Cazo Francés Bafio Maria con fondo
Casserole Francaise Bahut avec fond
Stielkasserolle, franzdsisch Bain Marie Topf
French saucepan Double boiler with bottom
Francés cagarola direite Banho-Maria com fundo
Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta
50225N 43,50 24 12,0 0,8 5,50 1 50717 32,70 16 16,0 0,8 3,20 1
50229N 56,20 28 14,0 0,8 8,50 1 50721 42,50 20 20,0 0,8 6,20 1
Cazo coénico Sautex
Sautase conique Sauteuse
Sauteuse, Konisch Sauteuse
Conical saute pan Sauteuse
Cacarola conica Frigideira

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
51216 32,30 16 6,0 1,0 1,00 1 50625 37,90 24 6,5 0,8 2,70 1
51218 34,00 18 6,0 1,0 1,20 1 50629 52,40 28 7,0 0,8 4,00 1
51220 35,50 20 6,5 1,0 1,60 1 50633 59,30 32 8,5 0,8 4,70 1
51222 38,70 22 7,0 1,0 2,10 1 50637 85,50 36 10,0 1,0 7,00 1
51224 42,50 24 75 1,0 2,70 1

Tapa

Couvercle

Deckel

Lid

Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta
50916 8,50 16 1

Rustidera 50918 9,50 18 1
Plat a roir 50920 11,10 20 1
Bratpfanne 50924 12,10 24 1
Roaster. 50928 13,80 28 1
Assadeira 50032 1840 32 1

Ref € cm h(m) e (mm) U.Venta 50936 22,00 36 1
50540 94,60  40x30 8,0 1,0 1 50940 25,00 40 1
50550 125,30 50x40 8,0 1,0 1 50945 29,80 45 1
50560 157,80  60x45 8,0 1,0 1 50950 36,60 50 1
50570 180,40  70x45 9,5 1,0 1 50960 47,80 60 1
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»ECO-CHEF

Cacerola sin tapa
Faitout sans couvercle
Bratentopf ohne Deckel
Casserole without lid
Cagcarola sem tampa

Maxima garantia en

resistencia y durabilidad
Maximun guarantee in

resistence and durability

Inox

18/10 === 6 -
Gas

Sandwich Vitro Electric

Induction Oven Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable.
Fondo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox). Espesor 0,6 - 1 mm.
Tapas disefiadas para el ahorro energético.

Apta para todos los tipos de cocina (incluida induccién y horno).
Acabado interior mate y exterior brillo-mate.

Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene.

Toute la piéce (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable.
Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium - Inox). Epaisseur 0,6 - 1 mm.
Couvercles congus pour une économie d’énergie.

Compatible avec tous les types de cuisiniéres (y compris induction et four).
Finition mate intérieur et brillant-mate extérieur.

Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiene.

Ganzes Stuck (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10.
Warmeleitender Boden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl). 0,6 - 1 mm dick.
Energiesparende Deckel.

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen).

Innen satiniert und auBen Helligkeit und satiniert .

Garantiert robust, langlebig und hygienisch.

The whole product (body, handles and grips) is made in stainless steel.

Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel - Aluminium - Stainless). Thickness
0.6 -1 mm.

Covers designed for saving energy.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven).
Interior matte nish and exterior brightness-matte nish.

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene.

Peca fabricada inteiramente (corpo, asas e mangos) em ago inoxidavel.
Fundo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox). Espessura 0,6 — 1 mm.
Tampas desenhadas para poupar energia.

Apta para todos os tipos de fogdes (incluindo placas de inducgéo e forno).
Acabamento interior mate e exterior brilho-mate.

Maxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene.

Cacerola alta sin tapa
Braisiere sans couvercle
Fleischtopf ohne Deckel
Deep casserole without lid
Cacarola alta sem tampa

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
57016 25,10 16 8,0 0,6 1,60 1
57020 30,90 20 9,0 0,6 2,80 1
57024 33,90 24 9,5 0,7 4,25 1
57028 53,70 28 11,0 0,7 6,75 1
57032 63,90 32 12,5 0,7 10,00 1
57036 92,00 36 14,5 0,7 14,20 1
57040 104,70 40 15,5 0,9 19,40 1

_24 -

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
57017 26,80 16 11,0 0,6 2,20 1
57021 32,60 20 13,0 0,6 4,00 1
57025 39,90 24 15,0 0,7 7,00 1
57029 58,60 28 17,5 0,7 10,00 1
57033 70,90 32 18,0 0,7 14,40 1
57037 100,80 36 21,5 0,9 21,80 1
57041 123,70 40 24,5 0,9 30,70 1



Olla recta sin tapa

Marmite traiteur sans couvercle
Suppentopf ohne Deckel

Stock pot without lid

Panela sem tampa

Paellera sin tapa

Plat rond sans couvercle
Pfanne ohne Deckel
Round without lid
Paelheira sem tampa

Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta
57116 30,60 16 16,0 0,7 3,20 1 57624 33,20 24 6,5 0,7 3,00 1
57120 35,80 20 20,0 0,7 6,20 1 57628 46,10 28 6,5 0,7 4,00 1
57124 50,30 24 24,0 0,7 10,50 1 57632 58,80 32 7,0 0,7 5,00 1
57128 74,40 28 25,5 0,9 16,50 1 57636 75,50 36 7,0 0,9 7,10 1
57132 103,80 32 32,0 0,9 25,70 1 57640 87,00 40 8,0 0,9 10,00 1
57136 130,30 36 36,0 0,9 36,60 1
57140 160,50 40 40,0 1,0 50,00 1

Cazo Recto Cazo Recto Alto
Casserole Casserole haute
Stielkasserolle, ach Stielkasserolle, hoch
Saucepan Deep saucepan
Cagcarola direite Cagcarola alta direite

Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(m) e (mm) L U.Venta
57212 19,10 12 7,0 0,6 0,75 1 57217 23,80 16 11,0 0,6 2,10 1
57214 20,40 14 7.5 0,6 1,10 1 57219 27,70 18 12,0 0,6 3,00 1
57216 21,70 16 8,0 0,6 1,60 1 57221 31,50 20 13,0 0,6 4,00 1
57218 23,80 18 8,5 0,6 2,00 1 57225 43,20 24 15,0 0,7 6,50 1
57220 26,60 20 9,0 0,6 2,80 1
57224 34,30 24 9,5 0,7 4,25 1

Bafio Maria con fondo Sautex

Bahut avec fond Sauteuse
Bain Marie Topf Sauteuse
Double boiler with bottom Sauteuse
Banho-Maria com fundo Frigideira

Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta
57717 27,90 16 16,0 0,7 3,20 1 57625 31,50 24 6,5 0,7 2,70 1
57721 37,50 20 20,0 0,7 6,20 1 57629 47,60 28 6,5 0,7 4,00 1

Tapa
Couvercle
Deckel
Lid
Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta
57916 9,00 16 1
57920 11,40 20 1
57924 12,40 24 1
57928 14,30 28 1
57932 18,50 32 1
57936 22,70 36 1
57940 25,70 40 1
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Aliminium Vitro Electric Gas Oven Iﬁwa%

Cuerpo fabricado en Aluminio puro (99,5%).

Asas y mangos atérmicos en tubo de acero inoxidable 18/10.
Espesor 2,5 - 5 mm.

Tapas disefiadas para el ahorro energético.

Apta para todos los tipos de cocina (excepto induccion).
Acabado mate interior y exterior mate lijado.

Méaxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene.

Corps fabriqué en aluminium pur (99,5%).

Poignées et manches athermiques en tube d’acier inoxydable18/10.
Epaisseur 2,5 - 5 mm.

Couvercles concus pour une économie d’énergie.

Compatible avec tous les types de cuisiniéres (excepté 'induction).
Finition intérieur mate et extérieur mate polie.

Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiéne.

Korper aus reinem Aluminium (99,5%).

Griffe und Stiele aus hitzeabweisendem Edelstahlrohr 18/10.
2,5 - 5 mm dick.

Energiesparende Deckel.

Fir alle Herdarten geeignet (au3er Induktion).

Innen und aufRen matt glanzend.

Garantiert robust, langlebig und hygienisch.

Body made in pure (99.5%) aluminium.

Heatproof handles and grips in a 18/10 stainless steel tube.
Thickness 2.5 - 5 mm.

Covers designed for saving energy.

Suitable for all types of cooking surfaces (except induction).
Interior matte nish and exterior sanded matte nish.

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene.

Corpo fabricado em aluminio puro (99,5%).

Asas e mangos térmicos em tubo de aco inoxidavel 18/10.
Espessura 2,5 - 5 mm.

Tampas desenhadas para poupar energia.

Apta para todos os tipos de fogdes (exceto placas de inducéo).
Acabamento mate interior e exterior mate lixado.

Aluminio prO (99,5%) Méaxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene.
Made in pure (99,5%) aluminium

Cacerola con tapa Cacerola Alta con tapa

Braisiere a/couvercle Braisiere avec couvercle

Bratentopf mit Deckel Fleischtopf mit Deckel

Casserole with lid Deep casserole with lid

Cacarola com tampa Cacarola alta com tampa

Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta

20020 39,30 20 8,0 2,5 2,50 1 20021 42,70 20 13,0 2,5 4,10 1
20024 43,80 24 9,5 2,5 4,30 1 20025 49,00 24 15,0 2,5 6,80 1
20028 52,70 28 11,0 2,5 6,75 1 20029 56,60 28 17,0 2,5 10,45 1
20030 56,70 30 11,5 2,5 8,15 1 20031 61,70 30 18,0 2,5 12,70 1
20032 60,60 32 12,0 2,5 9,65 1 20033 71,50 32 19,0 3,0 15,25 1
20034 65,90 34 13,0 3,0 11,80 1 20035 77,10 34 21,0 3,0 18,05 1
20036 69,90 36 14,0 3,0 14,25 1 20037 79,00 36 22,0 3,0 22,40 1
20038 78,30 38 15,0 3,0 17,00 1 20039 85,70 38 23,0 3,0 26,10 1
20040 82,60 40 16,0 3,0 21,10 1 20041 98,70 40 25,0 35 31,40 1
20045 98,70 45 18,0 3,5 28,00 1 20046 112,70 45 28,0 4,5 45,00 1
20050 118,00 50 21,0 3,5 41,00 1 20051 149,50 50 31,0 4,5 60,00 1
20060 168,00 60 25,0 4,5 70,00 1 20061 198,40 60 37,0 4,5 104,00 1
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Olla Recta con tapa Paellera
Marmite traiteur a/couvercle Plat rond
Suppentopf mit Deckel Pfanne
Stock pot with lid Round
Panela com tampa Paelheira
Ref € @(cm) h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(m) e (mm) L U.Venta
20120 48,60 20 20,0 2,5 6,30 1 20628 33,70 28 7,0 2,5 4,30 1
20124 56,70 24 24,0 2,5 10,85 1 20630 35,80 30 6,5 2,5 4,75 1
20128 71,30 28 28,0 3,0 17,25 1 20632 38,30 32 7,0 2,5 5,50 1
20130 78,00 30 30,0 3,0 21,20 1 20634 40,50 34 7,0 2,5 6,35 1
20132 85,90 32 32,0 3,0 25,75 1 20636 42,80 36 7,5 2,5 7,45 1
20134 95,00 34 34,0 3,5 30,90 1 20638 43,40 38 7,5 3,0 8,60 1
20136 102,10 36 36,0 3,5 36,65 1 20640 51,10 40 8,0 3,0 10,05 1
20138 109,20 38 38,0 3,5 43,10 1 20645 55,90 45 8,0 3,0 12,50 1
20140 122,40 40 40,0 4,0 50,30 1 20650 65,10 50 8,0 3,0 15,50 1
20145 151,00 45 45,0 4,5 72,00 1 20660 93,10 60 10,0 3,5 28,00 1
20150 170,10 50 50,0 4,5 100,00 1
20160 248,10 60 55,0 5,0 155,50 1
Cazo Recto Cazo Recto Alto
Casserole Casserole haute
Stielkasserolle, ach Stielkasserolle, hoch
Saucepan Deep saucepan
Cagcarola direite Cagcarola alta direite
Ref € @(cm) h(m) e(mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta
20216 21,90 16 7,0 2,5 1,40 1 20217 25,90 16 11,0 2,5 2,20 1
20220 26,20 20 8,0 2,5 2,50 1 20221 30,10 20 13,0 2,5 4,10 1
20224 29,80 24 9,5 2,5 4,30 1 20225 35,00 24 15,0 2,5 6,80 1
20228 35,40 28 11,0 2,5 6,80 1 20229 40,50 28 17,0 2,5 10,50 1
Cazo Bombado Pote cilindrico
Casserole bombée Pot-cilindrique
Kasserolle, Bauchig Milchtopf
Rounded saucepan Cylindrical pot
Cacarola bojuda Caneca cilindrica
Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(m) e (mm) L U.Venta
21216 22,10 16 8,0 2,5 1,50 1 20716 27,80 16 16,0 2,5 3,20 1
21220 26,40 20 10,0 2,5 2,50 1 20720 32,60 20 20,0 2,5 6,30 1
21224 31,30 24 12,0 2,5 4,00 1
21228 37,00 28 14,0 2,5 6,50 1
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Rustidera con asa abatible
Plat a rotir anse tombante
Bratpfanne mit Fallgriffen
Roaster moving handle
Assadeira com asa abativel

Rustidera con asa ja

Plat a rotir anse xe

Bratpfanne, m. festsehenden Griffen
Roaster x handle

Assadeira com asa xa

Ref € cm h(m) e (mm) L U.Venta Ref € cm h(m) e (mm) L U.Venta
20540A 43,40 40x30 6,2 2,5 7,45 1 20540F 43,40 40x30 6,2 2,5 7,45 1
20545A 46,60 45x32 6,2 2,5 10,40 1 20545F 46,60 45x32 6,2 2,5 10,40 1
20550A 58,50 50x35 7,0 3,0 12,60 1 20550F 58,50 50x35 7,0 3,0 12,60 1
20555A 63,50 55x37 7,7 3,0 16,30 1 20555F 63,50 55x37 7,7 3,0 16,30 1
20560A 68,30 60x40 7,7 3,0 18,95 1 20560F 68,70 60x40 7,7 3,0 18,95 1
20565A 76,40 65x43 7,9 3,0 24,30 1 20565F 76,40 65x43 7,9 3,0 24,30 1
20570A 80,80 70x45 9,0 3,0 28,65 1 20570F 80,80 70x45 9,0 3,0 28,65 1

)\
Hervidor de pescado Colador 4 sectores c/cacerola y tapa
Poissonniere avec grille Cuit-pates 4 compartiments complet
Fischkessel mit Einsatz Teigwarenkochtopf mit 4 Einsatzen und Deckel
Fish kettle with grill and lid 4 segmented colander with casserole and lid
Peixeira Coader 4 sectores com cagarola e tampa
Ref € cm h(cm) e (mm) L U.Venta Ref € @(cm) h(cm) e (mm) U.Venta
20470 169,10  70x22 20,80 2,5 14,0 1 20337 389,60 36 17,5 2,5 1
20341 469,10 40 19,5 2,5 1
Bandeja horno Tapa
Plaque a four Couvercle
Backblech Deckel
Oven tray Lid
Bandeja forno Tampa
Ref € cm h(cm) e (mm) U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
20551 32,60 50x35 2,0 2,5 1 20920 11,70 20 1
20561 39,80 60x40 2,0 2,5 1 20924 12,50 24

.28 -

20928 15,10 28
20930 15,80 30
20932 17,50 32
20934 17,90 34
20936 19,20 36
20938 20,00 38
20940 22,30 40
20945 24,20 45
20950 28,80 50
20960 34,00 60
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Bat. Domésticas

Baterias Domésticas
Household Cookware
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»FOODIE

Inox

18110 e Gb .

Sandwich Vitro Electric

Induction Oven Dishwasher

Fabricadas en acero inoxidable 18/10 de la mejor calidad.

Asas y mangos ergonémicos de acero inoxidable fundido.
Méaxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene.
Acabado interior y exterior lijado satinado.

Marcaje de capacidades en el interior (Litros).

Fondo termodifusor sandwich (Inox 18/10 - Aluminio - Inoxidable).
Distribucién rapida y uniforme del calor.

Aptas para todos los fuegos (incluido induccién y horno).

Fabriquées en acier inoxydable 18/10 de la meilleure qualité.

Poignées et manches ergonomiques en acier inoxydable fondu.
Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d"hygiéne.
Finition intérieure et extérieure en polissage satiné.

Marquage des contenances a l'intérieur (Litres).

Fond thermodiffuseur sandwich (Inox 18/10 - Aluminium - Inoxydable).
Distribution rapide et uniforme de la chaleur.

Aptes pour tous les types de feux (y compris I'induction et le four).

Aus Edelstahl 18/10 bester Qualitat.

Ergonomische Griffe und Stiele aus gegossenem Edelstahl.

Garantiert robust, langlebig und hygienisch.

AuBen- und Innenseite in mattem Schiliff.

Fillstandsanzeige (in Liter) auf der Innenseite.

Waérmeleitender Sandwichboden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl).
Gleichmafige und schnelle Warmeverteilung.

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen).

Maximum guarantee in resistance, durability and hygiene.

Ergonomic handles and grips made of cast stainless steel.

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene.

Glossy sanded interior and exterior nish.

Capacity markings on the inside (Litres).

Heat-diffusing sandwiched base (18/10 Stainless Steel - Aluminium - St. Steel).
Quick and even heat distribution.

Suitable for all types of cookers (including induction hobs and ovens).

Fabricadas em aco inoxidavel 18/10 da melhor qualidade.
Asas e cabos ergondmicos em aco inoxidavel fundido.
Méaxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene.
Acabamento interior e exterior lixado acetinado.
. . Indicacéo de capacidades no interior (em litros).
Marcaj_es de capamdad Fundo termodifusor tipo sanduiche (Inox 18/10 - Aluminio - Inoxidavel).
Capacity markings Distribuicéo répida e uniforme do calor.
Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de inducéo e fornos).

Cacerola con tapa Olla con tapa

Faitout avec couvercle Marmite avec couvercle

Bratentopf mit Deckel Fleichtopf mit Deckel

Casserole with lid Stock pot with lid

Cagcarola com tampa Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta

45016 37,60 16 7,5 1,50 1 45116 41,30 16 13,0 2,50 1
45018 40,80 18 8,5 2,00 1 45118 44,20 18 14,0 3,50 1
45020 44,60 20 9,5 3,00 1 45120 50,00 20 15,5 4,80 1
45022 50,60 22 10,5 4,00 1 45122 54,40 22 15,5 5,50 1
45024 55,80 24 11,5 5,00 1 45124 60,60 24 16,0 7,00 1
45026 61,70 26 12,5 6,50 1 45126 66,20 26 16,0 8,00 1
45028 66,70 28 12,5 7,50 1 45128 75,20 28 17,0 10,00 1
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Bat. Domésticas

Cazo recto Tartera con tapa
Casserole Plat rond avec couvercle
Stielkasserolle, ach Pfanne mit Deckel
Saucepan Round dish with lid
Cagcarola direite Tarteira com tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
45214 27,00 14 7,5 1,00 1 45624 51,40 24 6,5 2,80 1
45216 29,00 16 7,5 1,50 1 45626 56,30 26 6,5 3,00 1
45218 32,40 18 8,5 2,00 1 45628 60,90 28 6,5 4,00 1
45220 36,70 20 9,5 3,00 1
Tapa
Couvercle
Deckel
Lid
Tampa
Sartén
Ref € @ (cm) U.Venta Poéle
45916 10,10 16 1 Pfanne
45918 10,60 18 1 gfy'tflg pan
45920 11,40 20 1 era
45922 12,30 22 1 Ref € @(cm) h(m) e(mm) U.Venta
45924 13,50 24 1 45420 25,60 20 55 0,6 1
45926 14,50 26 1 45424 30,60 24 6,0 0,6 1
45928 16,00 28 1 45428 35,90 28 6,5 0,6 1
non-stick J -
Al S ECO
=3B
resistant CapasiLayer lshwash
Antiadherente QuanTanium® reforzado con particulas de titanio; libre de
materiales toxicos y pesados, ecolégico y libre de PFOA.
Antiadhésif QuanTanium® renforcé avec des particules de titane ; sans matériaux
toxiques ni métaux lourds, écologique et sans PFOA.
Antihaftbeschichtung QuanTanium® mit Titanbeimischung, frei von Giftstoffen
und Schwermetallen, umweltfreundlich und ohne PFOA.
QuanTanium® non-stick reinforced with titanium particles; free from toxic and
heavy materials, environmentally friendly and PFOA-free.
Material antiaderente QuanTanium® reforgcado com particulas de titanio, ecoldgico
e livre de PFOA. N&o contém materiais toxicos e pesados.
Sartén antiadherente
Poéle antiadherent
Pfanne, Antiha t
Frylrlg—pa.n, non-stick High release topcoat
Serta anti-aderente
Partially reinforced midcoat
Ref € @(cm) h(m) e(mm) U.Venta Reinforced primer
45320 30,10 20 55 0,6 1 (titanium-based particles
45324 36,80 24 6,0 0,6 1 Metal substrate ‘
45328 44,10 28 6,5 0,6 1
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Sandwich Vitro Electric Gas Induction Oven Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable 18/10.
Favorece una distribucion rapida y homogénea del calor.

Acabado pulido brillante exterior y lijado mate interior.

Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene.

Apta para todo tipo de cocinas (incluido induccién y horno).

Fondo Termodifusor sandwich (Inox 18/10 - Aluminio - Inox).

Toute la piéce (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier
inoxydable18/10.

Favorise une distribution rapide et homogéne de la chaleur.

Finition extérieur polie brillante et intérieur polie mate.

Garantie maximale en termes de résistance, de durabilité et d’hygiéne.
Compatible avec tout type de cuisiniéres (y compris induction et four).
Fond thermo-diffuseur sandwich (Inox 18/10 -Aluminium - Inox).

Ganzes Stiick (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10.

Fordert eine gleichmafige und schnelle Warmeverteilung.
Hochglanzpolierte Au3en- und glanzend matte Innenseite.

Garantiert robust, langlebig und hygienisch.

Fir alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen).

Warmeleitender Sandwichboden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl).

The whole product (body, handles and grips) is made in 18/10 stainless steel.
It favours quick and homogeneous heat distribution.

Exterior glossy, polished finish and sanded matte interior.

Maximum guarantee in terms of resistance, durability and hygiene.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven).
Sandwich heat diffuser (18/10 stainless steel - Aluminium - Stainless steel).

Peca fabricada inteiramente (corpo, asas e mangos) em ago inoxidavel 18/10.
Favorece a distribuicao rapida e homogénea do calor.

Acabamento exterior brilhante polido, e interior mate lixado.

Méaxima garantia de resisténcia, durabilidade e higiene.

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de inducéo e forno).

Fundo termodifusor tipo sanduiche (Inox 18/10 - Aluminio - Inox).

Cacerola con tapa Olla con tapa

Faitout a/couvercle Marmite a/couvercle

Bratentopf mit Deckel Fleischtopf mit Deckel

Casserole with lid Stock pot with Lid

Cacarola com tampa Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta

72016 42,10 16 8,0 1,50 1 72116 45,50 16 13,0 2,50 1
72020 49,20 20 8,5 2,50 1 72120 52,60 20 14,5 4,50 1
72024 57,60 24 9,5 3,50 1 72124 63,30 24 15,0 6,50 1
72028 73,70 28 11,0 6,50 1 72128 82,20 28 17,0 10,00 1
72032 100,00 32 12,5 9,00 1 72132 105,00 32 17,5 13,50 1

Olla super alta con tapa Cazo Recto

Marmite S. Haute a/couvercle Casserole

Hoher Fleischtopf mit Deckel Stielkasserole, ach

Deep Stock pot with Lid Saucepan

Panela super alta com tampa Cagcarola direite

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
72125 69,10 24 20,0 9,00 1 72214 22,60 14 7,5 1,00 1
72129 90,40 28 22,0 13,50 1 72216 25,50 16 8,0 1,50 1
72218 27,40 18 8,5 2,00 1
72220 30,90 20 8,5 2,50 1
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Colador esférico Escurridera
Passoire a queue Passoire sur pied
Seiher, mit Stiel Abtropfschussel
Strainer Colander with stand
Coador esférico Escorredor
Ref € @(cm) h(m) U.Venta Ref € @(cm) h(m) U.Venta
72318 27,00 18 8,5 1 72324 41,50 24 11,0 1
Cacerola vapor Cuecepastas sin tapa
Panier vapeur Cuit-pate sans couvercle
Dampfkoch-Aufsatz Nudelkoch-Einsatz ohne Deckel
Steam casserole Pasta cooker without lid
Cacarola a vapor Coze-massas sem tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
72420 34,90 20 8,5 2,50 1 72423 58,90 24 17,5 9,50 1
72424 42,50 24 9,5 3,50 1
72428 47,30 28 11,0 6,50 1
Tartera con tapa Sautex
Plat rond avec couvercle Sauteuse
Pfanne mit Deckel Sauteuse
Round dish with lid Sauteuse
Tarteira com tampa Frigideira
Ref & @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref e @ (cm) h(cm) L U.Venta
72620 47,30 20 6,5 2,00 1 72625 41,40 24 7,0 3,00 1
72624 55,80 24 7,0 3,00 1 72629 51,80 28 8,0 4,50 1
72628 70,60 28 8,0 4,50 1
72632 93,20 32 8,0 6,00 1
Tapa
Couvercle
Deckel
- Lid
Pote f).lllnd.rICO Tampa
Pot-cilindrique
Milchtopf Ref € @ (cm) U.Venta
Cylindrica_llpot_ 72916 11,40 16 1
Caneca cilindrica 72918 12,00 18 1
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta 72920 13,80 20 1
72714 26,50 14 12,5 1,50 1 72924 16,00 24 1
72716 30,00 16 13,0 2,50 1 72928 20,70 28 1
72720 33,90 20 14,5 4,50 1 72932 22,40 32 1

Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm

Cazo @14-16 cm

Pote @14 cm

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Ref € U.Venta
72000 321,60 1
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PBELLY

Marcajes de capacidad
Capacity markings

Cacerola con tapa

Faitout avec couvercle

Bratentopf mit Deckel

Casserole with lid

Cagcarola com tampa

Fondo curvo
Curved bottom

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
79016 37,20 16 8,5 1,20 1
79020 50,50 20 9,5 2,50 1
79024 68,80 24 11,5 4,40 1
79028 90,40 28 15,0 8,20 1

-34 -

Inox

18110 e Py

Sandwich Vitro Electric Gas Induction Oven Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo y asas) fabricada en acero inoxidable 18/10.
Maxima garantia en cuanto a resistencia, durabilidad e higiene.

El disefio de cuerpos bombeados proporciona mayor capacidad.
Marcaje de capacidades en el interior (Litros).

Fondo termodifusor sandwich (Inox 18/10 - Aluminio - Inoxidable).
Distribucion rapida y uniforme del calor.

Apta para todos los fuegos (incluido induccion y horno).

Incluye tapa de cristal resistente a los golpes con vavula.

Borde de acero inoxidable 18/10.

Toute la piece (corp et poignées) est fabriquée en ecier inoxydable 18/10.
Garantie maxi. en termes de résistance, de durabilité et d"hygiene.

La forme bombée des corps confére une plus grande capacité.
Marquage des contenances a l'intérieur (Litres).

Fond thermodiffuseur sandwich (Inox 18/10 - Aluminium - Inoxydable.
Distribution rapide et uniforme de la chaleur.

Apte pour tous les types de feux (y compris I'induction et le four).

Inclut un couvercle en verre avec soupape résistante aux chocs.

Bord en acier inoxydable 18/10.

Ganzes Stiick (Topf und GRiffes) aus rostfreiem Stahl 18/10.

Garantiert robust, langlebig und hygienisch.

Konvex geformter kdrper mit hdherem Fassungsvermdégen. Fillstandsanzeige (in
Liter) auf der Innenseite.

Warmeleitender Sandwichboden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl).
GleichméRige.

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen). Waschmaschinen
tauglich.

Deckel aus Glas mit stofestem Ventil. Rand aus nicht rostendem 18/10-Stahl.

The whole product (body and handles) is made in 18/10 st. steel.

Max. guarantee in terms of resistance, durability and hygiene.

Its rounded body provisdes greater capacity.

Capacity markings on the inside (Litres).

Heat-diffusing sandwiched base (18/10 Stainless Steel - Aluminium - Stainless Steel).
Quick and even heat distribution.

Suitable for all types of cookers (including induction hobs and ovens).

It includes a glass cover with pressure valve resistant to bumps.

18/10 stainless steel rim.

Peca fabricada integralmente (corpo e asas) em aco inoxidavel 18/10.
Max.garantia de resisténcia, durabilidade e higiene.

O design cdncavo proporciona maior capacidade.

Indicacéo de capacidades no interior (em litros).

Fundo termodifusor tipo sanduiche (Inox 18/10 - Aluminio - Inoxidavel).
Distribuicdo rapida e uniforme do calor.

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indugéo e fornos).
Tampa de voidro com valvula, resistente aos golpes.

Rebordo em ¢o inoxidavel 18/10.

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
79116 41,60 16 10,0 1,60 1
79120 57,10 20 12,0 3,50 1
79124 73,30 24 14,0 5,50 1
79128 97,00 28 17,0 9,50 1



Cazo Recto
Casserole
Stielkasserole, ach
Saucepan
Cagarola direite

Cacerola vapor
Panier vapeur
Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole
Cagcarola a vapor

Bat. Domésticas

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
79214 26,10 14 9,0 1,20 1 79420 32,40 20 9,5 3,00 1
79216 30,40 16 9,5 1,60 1 79424 43,20 24 12,0 4,50 1
79218 34,50 18 10,5 2,50 1
79220 39,90 20 11,5 3,50 1

Tartera con tapa Pote

Plat rond avec couvercle Pot
Pfanne mit Deckel Milchtopf
Round dish with lid Pot
Tarteira com tampa Caneca

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
79624 57,40 24 7,5 2,60 1 79714 26,10 14 11,0 1,50 1
79628 72,80 28 7,5 3,0 1

Wok Tapa
Wok Couvercle
Wok Deckel
Wok Lid

Wok Tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta

79830 58,50 30 10,0 4,50 4 79916 11,90 16 1
79920 15,90 20 1
79924 19,70 24 1
79928 24,90 28 1

Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm

Cazo @14-16 cm

Pote @14 cm

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Ref € U.Venta
79000 337,80 1
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»VITROCOR

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cacarola com tampa

4

Electric Gas Induction Oven Dishwasher

Toda la pieza (Cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable 18/10.
Favorece una distribucion rapida y homogénea del calor.

Destaca por su disefio clasico, funcionalidad y sencillez.

Acabado pulido brillante exterior y lijado mate interior.

Apta para todo tipo de cocinas (incluido induccién y horno).

Fondo Termodifusor sandwich (Inox 18/10 - Aluminio - Inox).

Apta para el lavavajillas.

Toute la piece (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable18/10.
Favorise une distribution rapide et homogéne de la chaleur.

Se distingue par son style classique, sa fonctionnalité et sa simplicité.

Finition extérieur polie brillante et intérieur limage mat.

Compatible avec tout type de cuisiniéres (y compris induction et four).

Fond thermo-diffuseur sandwich (Inox 18/10 - Aluminium - Inox).

Apte pour le lave-vaisselle.

Ganzes Stick (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10.

Fordert gleichmafige und schnelle Warmeverteilung.

Punktet mit klassischem Design, Funktionalitét und einfacher Handhabung.
Hochglanzpolierte Auen- und glanzend matte Innenseite.

Fir alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen).

Warmeleitender Sandwichboden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl).
Waschmaschinen tauglich.

The whole product (body, handles and grips) is made in 18/10 stainless steel.
It favours quick and homogeneous heat distribution.

Stands out for its classic design, functionality and simplicity.

Exterior glossy, polished nish and sanded matte interior.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven).
Sandwich heat diffuser (18/10 stainless stee - Aluminium - Stainless steel).
Dishwasher safe.

Peca fabricada integralmente (corpo, asas e mangos) em aco inoxidavel 18/10.
Favorece a distribui¢do rapida e homogénea do calor.

Design classico, simples e funcional.

Acabamento exterior polido brilhante, e mate lixado no interior.

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indugéo e forno).

Fundo termodifusor tipo sanduiche (Inox 18/10 - Aluminio - Inox).

Apta para maquinas de lavar louga.

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
40016 32,20 16 8,0 1,50 1 40116 36,20 16 13,0 2,50 1
40018 35,10 18 8,5 2,00 1 40118 38,60 18 14,0 3,50 1
40020 38,70 20 8,5 2,50 1 40120 42,20 20 14,5 4,50 1
40022 42,60 22 9,0 3,00 1 40122 46,80 22 14,5 5,50 1
40024 45,50 24 9,5 3,50 1 40124 52,60 24 15,0 6,50 1
40026 51,60 26 9,5 4,50 1 40126 57,10 26 15,0 7,50 1
40028 66,00 28 11,0 6,50 1 40128 72,30 28 17,0 10,00 1
40032 83,20 32 12,5 9,50 1 40132 87,30 32 17,5 13,50 1
40036 113,20 36 14,0 14,20 1 40136 123,80 36 21,5 22,00 1
40040 131,30 40 15,5 19,50 1 40140 150,80 40 24,5 30,80 1

Cazo Recto
Olla super alta con tapa Casserole
Marmite S. Haute a/couvercle Stielkasserole, ach
Hoher Fleischtopf mit Deckel Saucepan
Deep Stock pot with Lid Cacarola direite
Panela super alta com tampa Ref e @) (&) L UVenta

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta 40212 20,20 12 7,0 0,80 1
40121 46,10 20 17,5 5,50 1 40214 21,00 14 75 1,00 1
40125 60,10 24 20,0 9,00 1 40216 23,70 16 8,0 1,50 1
40129 80,50 28 22,0 13,50 1 40218 25,90 18 8,5 2,00 1
40133 119,10 32 28,0 22,50 1 40220 30,10 20 8,5 2,50 1
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Cacerola vapor
Panier vapeur
Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole

Tartera con tapa

Plat rond avec couvercle

Pfanne mit Deckel
Round dish with lid
Tarteira com tampa

Cacarola a vapor Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
40620 38,60 20 6,5 2,00 1
G 2 B i) b B 40622 4110 22 6.5 250 1
40420 28,70 20 8,5 2,50 1 40624 4530 24 7.0 3,00 1
40424 36,20 24 9,5 3,50 1 40626 49,10 26 7.0 3,50 1
40428 39,70 28 11,0 6,50 1 40628 61,20 28 8.0 4,50 1
40632 74,30 32 8,0 6,00 1
40636 98,50 36 8,5 7,50 1
40640 113,90 40 8,5 11,00 1
Cuecepastas sin tapa
Cuit-pate sans couvercle
Nudelkoch-Einsatz ohne Deckel
Pasta cooker without lid Pote cilindrico
Coze-massas sem tampa Pot-cilindrique
Milchtopf
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Cylindrical pot
40426 54,60 24 17,5 9,50 1 Caneca cilindrica
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
40712 23,80 12 12,0 1,00 1
40714 25,40 14 12,5 1,50 1
40716 28,00 16 13,0 2,50 1
Escurridera 40718 31,00 18 14,0 3,50 1
Passoire sur pied
Abtropfschissel
Colander with stand
Escorredor
Ref € @(cm) h(cm) U.Venta
40324 4020 24 11,0 1 sartén VITROCOR
Poéle
Pfanne
Frying pan
Serta
Colador esférico Ref € @ (cm) h(m) e(mm) U.Venta
Passoire a queue 40619 27,00 18 4,5 0,7 1
Seiher, mit Stiel 40621 28,70 20 45 0,7 1
Strainer . 40623 29,80 22 5,0 0,7 1
Coador esferico 40625 3190 24 52 0.7 1
Ref € @(cm) h(m) U.Venta 40627 32,80 26 6,0 0,7 1
40318 25,70 18 8,5 1 40629 35,30 28 6,5 0,7 1
Tapa
Couvercle
Deckel
Lid
Tampa
Ref € @ (cm) U.Venta
40916 8,70 16 1
40918 8,80 18 1
40920 9,40 20 1
40922 9,90 22 1
40924 10,90 24 1 Cacerola @16-20-24 cm
40926 11,70 26 1 Bateria 8 piezas CZQ?} gii:ig zz
40928 14,70 28 1 Batterie 8 pcs. Pote @14 cm
40932 18,40 32 1 8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.
40936 24,60 36 1
40940 28,00 40 1 Ref € UVenta
40000 264,90 1
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»GOURMET

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cacarola com tampa

Sandwich Vitro Electric Gas Induction Oven Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable 18/10.
Favorece una distribucion rapida y homogénea del calor.

Extremadamente robustos.

Acabado pulido brillante exterior y lijado mate interior.

Apta para todo tipo de cocinas (Incluido induccién y horno).

Triple fondo difusor que asegura un e ciente reparto del calor.

Toute la piece (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable18/10.
Favorise une distribution rapide et homogéne de la chaleur.

Extrémement robustes.

Finition extérieur polie brillante et intérieur limage mat.

Compatible avec tout type de cuisinieres (y compris induction et four).

Triple fond diffuseur qui garantit une répartition ef cace de la chaleur.

Ganzes Stuck (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl 18/10.
Fordert gleichmé&Rige und schnelle Warmeverteilung.

Sehr robust.

Hochglanzpolierte AuRen- und glanzend matte Innenseite.

Fir alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen).
Dreifachboden gewahrleistet leistungsstarke Warmeleitung.

The whole product (body, handles and grips) is made in 18/10 stainless steel.
It favours quick and homogeneous heat distribution.

Extremely robust.

Exterior glossy, polished nish and sanded matte interior.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven).
Triple diffuser bottom assuring ef cient distribution of heat.

Peca fabricada integralmente (corpo, asas e mangos) em aco inoxidavel 18/10.
Favorece a distribuicéo rapida e homogénea do calor.

Extremamente robustas.

Acabamento exterior polido brilhante, e mate lixado no interior.

Aptas para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indugéo e forno).

Fundo difusor triplo, para uma distribuicéo e ciente do calor.

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90016 35,80 16 8,0 1,50 1 90116 39,30 16 13,0 2,50 1
90018 38,40 18 8,5 2,00 1 90118 42,50 18 14,0 3,50 1
90020 42,10 20 8,5 2,50 1 90120 45,00 20 14,5 4,50 1
90022 45,70 22 9,0 3,00 1 90122 50,10 22 14,5 5,50 1
90024 49,40 24 9,5 3,50 1 90124 55,50 24 15,0 6,50 1
90026 55,30 26 9,5 4,50 1 90126 59,90 26 15,0 7,50 1
90028 67,90 28 11,0 6,50 1 90128 74,40 28 17,0 10,00 1
90032 84,40 32 12,5 9,50 1 90132 96,40 32 17,5 13,50 1

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserole, ach
Saucepan

Olla super alta con tapa
Marmite S. Haute a/couvercle
Hoher Fleischtopf mit Deckel
Deep Stock pot with Lid
Panela super alta com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90125 63,70 24 20,0 9,00 1
90129 82,70 28 22,0 13,50 1
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Cacarola direite

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90212 21,90 12 7,0 0,80 1
90214 23,10 14 7,5 1,00 1
90216 25,90 16 8,0 1,50 1
90218 28,00 18 8,5 2,00 1
90220 31,40 20 8,5 2,50 1



Cacerola vapor
Panier vapeur
Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole
Cagarola a vapor

Tartera con tapa

Plat rond a/couvercle
Pfanne mit Deckel
Round dish with lid
Tarteira com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
90420 32,60 20 8,5 2,50 1 90620 42,10 20 6,5 2,00 1
90424 40,10 24 9,5 3,50 1 90622 45,10 22 6,5 2,50 1

90624 48,20 24 7,0 3,00 1
90626 52,20 26 7,0 3,50 1
90628 62,20 28 8,0 4,50 1
90632 77,40 32 8,0 6,00 1

Escurridera Colador esférico

Passoire sur pied Passoire a queue

Abtropfschussel Seiher, mit Stiel

Colander with stand Strainer

Escorredor Coador esférico

Ref € @(cm) h(cm) U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta

90324 38,90 24 11,0 1 90318 25,70 18 8,5 1
Tapa
Couvercle
Deckel
Lid
Tampa
Pote cilindrico
Pot-cilindrique Ref € @ (cm) U.Venta
Milchtopf 90916 9,60 16 1
Cylindrica'llpot. 90918 9,60 18 1
Caneca cilindrica 90920 9.70 20 1

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta 90922 9,80 22 1
90712 24,30 12 12,0 1,00 1 90924 10,80 24 1
90714 25,70 14 12,5 1,50 1 90926 11,70 26 1
90716 28,90 16 13,0 2,50 1 90928 15,30 28 1
90718 31,30 18 14,0 3,50 1 90932 19,70 32 1

Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm

Cazo @14-16 cm

Pote @14 cm

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Ref € U.Venta
90000 286,30 1
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»BASIC

Cacerola con tapa
Faitout a/couvercle
Bratentopf mit Deckel

Casserole with lid

Cagcarola com tampa

Staoot 1800

Sandwich Vitro Electric Gas Induction Oven Dishwasher

Toda la pieza (cuerpo, asas y mangos) fabricada en Acero Inoxidable.
La tapa, con cierre de precision, preserva los aromas y retiene el calor.
Ideal para cocinar de forma saludable y ahorrar energia.

Acabado interior lijado satinado y exterior pulido brillante.

Apta para todo tipo de cocinas (incluido induccién y horno).

Apta para el lavavajillas.

Toute la piéce (corps, poignées et manches) est fabriquée en acier inoxydable.
Le couvercle, avec fermeture de précision, préserve les ardmes et retient la chaleur.
Idéal pour cuisiner sainement et réaliser des économies d’énergie.

Finition intérieur limée satinée et extérieur polie brillante.

Compatible avec tout type de cuisiniéres (y compris induction et four).

Apte pour le lave-vaisselle.

Ganzes Stick (Topf, Griffe und Stiele) aus rostfreiem Stahl.
Deckel mit Druckverschluss bewahrt Geschmack und Wérme.
Ideal fur gesundheitsbewusste und energiesparende Kiiche.
AuRenseit mit mattem Schliff und Innenseite hochglanzpoliert.
Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion und Ofen).
Waschmaschinen tauglich.

The whole product (body, handles and grips) is made in stainless steel .
The cover, with precision t, retains the aromas and heat.

Ideal for cooking healthy while saving energy.

A sanded, satin interior nish and shiny, polished exterior.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction and the oven).
Dishwasher safe.

Peca fabricada integralmente (corpo, asas e mangos) em ago inoxidavel.
Tampa com fecho de precis&o, para preservar melhor os aromas e conservar o calor.
Ideal para cozinhar de forma saudavel e poupar energia.

Acabamento interior acetinado lixado, e brilhante polido no exterior.

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de indugéo e forno).

Apta para maquinas de lavar louca.

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
32016 26,40 16 8,0 1,50 1 32116 32,10 16 13,0 2,50 1
32020 32,10 20 8,5 2,50 1 32120 35,60 20 13,5 4,50 1
32024 39,80 24 9,5 3,50 1 32124 45,00 24 15,0 6,50 1
32028 51,40 28 11,0 6,50 1 32128 58,50 28 17,0 10,00 1

Cazo Recto
Casserole
Olla super alta con tapa Stielkasserole, ach
. Saucepan
Marmite S. Haute a/couvercle c Ia direit
Hoher Fleischtopf mit Deckel acarola dirette
Deepl Stock POIl with Lid Ref € @ (cm) h(cm) L UVenta
Panela super alta com tampa 32214 1550 14 75 1,00 1

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta 32216 17,90 16 8,0 1,50 1
32125 55,20 24 20,0 9,00 1 32218 19,80 18 8,5 2,00 1
32129 69,70 28 22,5 13,50 1 32220 22,60 20 8,5 2,50 1
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Cacerola vapor
Panier vapeur
Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole
Cagarola a vapor

Tartera con tapa

Plat rond avec couvercle
Pfanne mit Deckel
Round dish with lid
Tarteira com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
32420 20,40 20 8,5 2,50 1 32624 33,40 24 7,0 3,00 1
32424 23,90 24 9,5 3,50 1 32628 46,80 28 8,0 4,50 1

Tapa
Couvercle
Deckel
E id Lid
scurridera Tampa
Passoire sur pied
Abtropfschissel Ref € @ (cm) U.Venta
Colander with stand 32016 7,50 16 1
Escorredor
32920 9,10 20 1
Ref € @(cm) h(cm) U.Venta 32924 10,70 24 1
32324 42,10 24 11,0 1 32928 13,30 28 1
Colador esférico Pote cilindrico
Passoire a queue Pot-cilindrique
Seiher, mit Stiel Milchtopf
Strainer Cylindrical pot
Coador esférico Caneca cilindrica
Ref € @(cm) h(cm) U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
32318 30,40 18 8,5 1 32714 20,10 14 12,5 1,50 1
32716 23,50 16 13,0 2,50 1
Cazo @14 cm
@16 cm
@18 cm
@20 cm

Lote 4 cazos

Ensemble 4 casseroles
Set 4 Tlg. Stielkasserollen
Set 4 saucepans

Lote de 4 cacarola

Ref € U.Venta
32003 75,80 1

Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm

Cazo @14-16 cm

Pote @14 cm

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Ref € U.Venta
32000 219,50 1
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PNOVA-LADYCOR

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cagarola com tampa

Inox
18/10

4 )4

Sandwich Vitro Electric Induction /Dven Dishwasher

Cuerpo fabricado en acero inoxidable 18/10.

Asas, mangos y pomo en baquelita termoaislante.

Destaca por su disefio clasico, funcionalidad y sencillez.

Acabado pulido brillante exterior y lijado mate interior.

Triple fondo difusor que asegura un e ciente reparto del calor.

Apta para todo tipo de cocinas (Incluido induccion). Apta para el lavavajillas.

Corps fabriqué en acier inoxydable18/10.

Poignées, manches et pommeau en bakélite thermo-isolante.

Se distingue par son style classique, sa fonctionnalité et sa simplicité.
Finition polie brillante extérieur et limage mat intérieur.

Triple fond diffuseur qui garantit une répartition ef cace de la chaleur.
Compatible avec tout type de cuisinieres (y compris induction). Apte pour le
lave-vaisselle.

Kdérper aus nicht rostendem 18/10-Stahl.

Griffe, Stiele und Deckelgriff aus warmeabweisendem Bakelit.

Punktet mit klassischem Design, Funktionalitat und einfacher Handhabung.
Hochglanzpolierte AuBen- und glanzend matte Innenseite.

Dreifachboden garantiert leistungsstarke Warmeleitung.

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion). Waschmaschinen tauglich.

Body made in 18/10 stainless steel.

Handles, grips and knob in heat resistant bakelite.

Stands out for its classic design, functionality and simplicity.

Exterior glossy, polished finish and sanded matte interior.

Triple diffuser bottom assuring efficient distribution of heat.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction). Dishwasher safe.

Corpo fabricado em ago inoxidavel 18/10.

Asas, mangos e pomo em baquelite termo-isolante.

Design classico, pratico e funcional.

Acabamento exterior brilhante polido, e interior mate lixado.

Fundo difusor triplo, para uma distribuicéo eficiente do calor.

Apta para todo o tipo de fogdes ( incluido inducéo). Apta para maquinas de lavar louca.

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
88016 36,50 16 8,0 1,50 1 88116 40,20 16 13,0 2,50 1
88018 39,00 18 8,5 2,00 1 88118 42,40 18 14,0 3,50 1
88020 42,50 20 8,5 2,50 1 88120 45,30 20 14,5 4,50 1
88022 46,50 22 9,0 3,00 1 88122 49,60 22 14,5 5,50 1
88024 49,60 24 9,5 3,50 1 88124 55,40 24 15,0 6,50 1
88026 55,60 26 9,5 4,50 1 88126 61,60 26 15,0 7,50 1
88028 67,60 28 11,0 9,50 1 88128 75,00 28 17,0 10,00 1
88032 86,00 32 12,5 9,50 1 88132 90,50 32 17,5 13,50 1

Cazo Recto
Casserole
Olla super alta con tapa Stielkasserole, ach
Marmite S. Haute a/couvercle 22:;?52” direite
Hoher Fleischtopf mit Deckel
Deep Stock pot with Lid Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
Panela super alta com tampa 88212 21,70 12 7.0 0.80 1

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta 88214 22,40 14 7,5 1,00 1
88121 49,50 20 17,5 5,50 1 88216 24,60 16 8,0 1,50 1
88125 63,00 24 20,0 9,00 1 88218 27,00 18 8,5 2,00 1
88129 88,70 28 22,0 13,50 1 88220 31,00 20 8,5 2,50 1
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Cacerola vapor
Panier vapeur
Dampfkoch-Aufsatz
Steam casserole
Cacarola a vapor

Tartera con tapa

Plat rond avec couvercle
Pfanne mit Deckel
Round dish with lid
Tarteira com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
88420 33,90 20 9,0 2,50 1 88620 42,10 20 6,5 2,00 1
88424 41,70 24 10,5 3,50 1 88622 45,30 22 6,5 2,50 1

88624 48,60 24 7,0 3,00 1
88626 52,30 26 7,0 3,50 1
88628 59,50 28 8,0 4,50 1
88632 76,00 32 8,0 6,00 1

Colador esférico Escurridera

Passoire a queue Passoire sur pied

Seiher, mit Stiel Abtropfschussel

Strainer Colander with stand

Coador esférico Escorredor

Ref € @(cm) h(cm) U.\Venta Ref € @(cm) h(cm) U.Venta

88318 27,80 18 8,5 1 88324 39,30 24 11,0 1

Tapa
Couvercle
Deckel
Lid
Tampa

Pote cilindrico

Pot-cilindrique Ref € @ (cm) U.Venta

Milchtopf
Cylindrical pot
Caneca cilindrica

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
88712 23,70 12 12,0 1,00 1
88714 25,70 14 12,5 1,50 1
88716 28,10 16 13,0 2,50 1
88718 31,00 18 14,0 3,50 1

88916 8,60 16 1

88918 8,70 18

88920 9,20 20

88922 9,50 22

88924 10,10 24

88926 11,30 26

88928 14,00 28

RlRrR|(Rr|Rr|Rkr|R~

88932 19,20 32

Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm

Cazo @14-16 cm

Pote @14 cm

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Ref € U.Venta
88000 286,80 1
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PESTUDIO

Pomo abatible
Folding knob

J

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cacarola com tampa

Sandwich Vitro Electric Gas Induction /Oven Dishwasher

Cuerpo fabricado en acero inoxidable 18/10.

Asas, mangos y pomo en baquelita termoaislante.

Su pomo abatible consigue una reduccion del espacio manteniendo una
ergonomia perfecta.

Acabado pulido brillante exterior y lijado mate interior.

Triple fondo difusor que asegura un e ciente reparto del calor.

Apta para todo tipo de cocinas (Incluido induccién). Apta para el lavavajillas.

Corps fabriqué en acier inoxydable18/10.

Poignées, manches et pommeau en bakélite thermo-isolante.

Son pommeau rabattable permet un gain d’espace en conservant une ergonomie parfaite.
Finition extérieur polie brillante et intérieur limage mat .

Triple fond diffuseur qui garantit une répartition efficace de la chaleur.
Compatible avec tout type de cuisiniéres (y compris induction). Apte pour le
lave-vaisselle.

Kdrper aus nicht rostendem 18/10-Stahl.

Griffe, Stiele und Deckelgriff aus warmeabweisendem Bakelit.

Mit umklappbarem Deckelgriff - platzsparend und sehr ergonomisch.
Hochglanzpolierte Au3en- und matt geschliffene Innenseite.
Dreifachboden garantiert leistungsstarke Warmeleitung.

Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion). Waschmaschinen tauglich.

Body made in 18/10 stainless steel.

Handles, grips and knob in heat resistant bakelite.

Its folding knob reduces storage space maintaining ergonomic perfection.
Exterior glossy, polished finish and sanded matte interior.

Triple diffuser bottom assuring efficient distribution of heat.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction). Dishwasher safe.

Corpo fabricado em aco inoxidavel 18/10.

Asas, mangos e pomo em baquelite termo-isolante.

O pomo rebativel permite reduzir o espago ocupado conservando a sua ergonomia.
Acabamento exterior brilhante polido, e mate lixado no interior.

Fundo difusor triplo, para uma distribui¢do eficiente do calor.

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de inducao).

Apta para maquinas de lavar louca.

Olla con tapa
Marmite a/couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85016 36,90 16 8,0 1,50 1 85118 42,30 18 14,0 3,50 1
85018 39,70 18 8,5 2,00 1 85120 46,50 20 14,5 4,50 1
85020 43,40 20 8,5 2,50 1 85122 50,80 22 14,5 5,50 1
85022 46,60 22 9,0 3,00 1 85124 55,60 24 15,0 6,50 1
85024 50,20 24 9,5 3,50 1 85126 59,90 26 15,0 7,50 1
85026 54,80 26 9,5 4,50 1 85128 70,70 28 17,0 10,00 1
85028 63,10 28 11,0 6,50 1
85032 78,30 32 12,5 9,50 1

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserole, ach
Saucepan

Olla super alta con tapa
Marmite S. Haute a/couvercle
Hoher Fleischtopf mit Deckel
Deep Stock pot with Lid
Panela super alta com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85125 63,30 24 20,0 9,00 1
85129 78,00 28 22,0 13,50 1
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Cagarola direite

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85212 21,40 12 7,0 0,80 1
85214 22,40 14 7,5 1,00 1
85216 24,60 16 8,0 1,50 1
85218 27,30 18 8,5 2,00 1
85220 30,80 20 8,5 2,50 1



Cacerola vapor Sautex
Panier vapeur Sauteuse
Dampfkoch-Aufsatz Sauteuse
Steam casserole Sauteuse
Cacarola a vapor Frigideira
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
85420 32,50 20 9,0 2,50 1 85624 33,20 24 7,0 3,50 1
85424 39,80 24 10,5 3,50 1
Pote cilindrico Tapa
Pot-cilindrique Couvercle
Milchtopf Deckel
Cylindrical pot Lid
Caneca cilindrica Tampa
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
85712 24,20 12 12,0 1,00 1 85916 7,60 16 1
85714 26,00 14 12,5 1,50 1 85918 8,10 18 1
85716 27,50 16 13,0 2,50 1 85920 8,90 20 1
85718 30,50 18 14,0 3,50 1 85922 9,10 22 1
85924 10,10 24 1
85926 10,50 26 1
85928 13,60 28 1
Cazo @12 cm
@14 cm
@16 cm
@18 cm
@20 cm
Sartén Lote 5 cazos
Poéle Ensemble 5 casseroles
Pfanne Set 5 Tlg. Stielkasserollen
Frying pan Set 5 saucepans
Sertas Lote de 5 cagarola
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € U.Venta
85625 31,40 24 7,0 3,50 1 85003 126,50 1
85629 34,10 28 8,0 4,50 1

Cacerola @16-20-24 cm
Olla @16-20 cm

Cazo @14-16 cm

Pote @14 cm

Bateria 8 piezas
Batterie 8 pcs.
8-Tlg-Batterie
Battery 8 pcs.
Bateria 8 pcs.

Ref € U.Venta
85000 290,10 1
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» TRImetal

C 5

TRImetal

&5

- DESIGNED -

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cacarola com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
53016 62,20 16 9,0 1,80 1
53018 72,30 18 10,0 2,50 1
53020 80,60 20 11,0 3,50 1
53024 95,70 24 13,0 5,50 1
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200°C

max

TRl  Si 6 o

metal Silicone Vitro Electric Gas Induction  Dishwasher Oven

Cuerpo fabricado en 3 capas: acero inoxidable 18/10, aluminio, acero inoxidable 18%.
El aluminio interior garantiza una coccion uniforme de los alimentos, ademas
de un ahorro importante en el uso de energia.

La capa exterior, es de acero inoxidable con componentes ferriticos, lo que la
convierte totalmente compatible con las cocinas de induccion.

Las asas y los mangos estan fabricados en acero Inoxidable 18/10 y
recubiertas con un protector térmico de silicona para un agarre perfecto y
seguro.

La tapa de vidrio cuenta con un borde de silicona que le permite un cierre
mas e ciente y retener mayor calor, logrando asi una mejor coccién.

Corps fabriqué avec 3 couches : acier inoxydable18/10, aluminium, acier inoxydable18%.
L'aluminium intérieur garantit une cuisson uniforme des aliments, ainsi qu’une
importante économie de I'utilisation de I'énergie nécessaire.

La couche extérieure est en acier inoxydable avec des composants ferriques, ce
qui lui permet d’étre totalement compatible avec les cuisiniéres a induction.

Les poignées et les manches sont fabriqués en acier inoxydable18/10 et
recouverts d’'une protection thermique en silicone pour faciliter une prise en main
parfaite et sOre.

Le couvercle en verre possede un bord en silicone qui lui permet une fermeture
plus ef cace et de retenir davantage de chaleur, obtenant ainsi une meilleure
cuisson.

Korper aus dreilagigem Material: rostfreier Stahl 18/10, Aluminium, rostfreier Stahl 18%.
Zwischenlage aus Aluminium gewahrleistet gleichmafigen Kochvorgang und wirkt
energiesparend.

Induktionsherdgeeignet dank Auenschicht aus rostfreiem Stahl mit ferritischen.
Bestandteilen Die Griffe und Stiele aus rostfreiem Stahl 18/10 und mit
warmeabweisender Silikonummantelung geben sicheren und perfekten Halt.

Der Glasdeckel mit Silikonumrandung sorgt fur festen Verschluss und
Warmeruckhalt und damit fir einen optimierten Kochvorgang.

Body manufactured in a 3-layered: 18/19 stainless steel, aluminium, 18% stainless steel.
The interior aluminium guarantees uniform cooking of the food. Besides an
important savings in the use of the necessary energy.

Exterior layer, of stainless steel with ferrite materials, making it completely compatible with
induction cookers.

The handles and grips are made in 18/10 stainless steel and covered in a silicon
heat protection for easy and safe gripping.

The glass cover has a silicone border permitting a more ef cient covering and heat
retention, resulting in better cooking.

Corpo fabricado em 3 capas: ago inoxidavel 18/10, aluminio, aco inoxidavel 18%.
O interior de aluminio garante uma cocgéo uniforme dos alimentos, e uma grande
poupanca de energia.

Capa exterior de aco inoxidavel com componentes ferriticos, totalmente compativel com as
placas de indugéo.

Asas e mangos fabricados em aco Inoxidavel 18/10, revestidos com um protetor
térmico de silicone para uma sujeicdo perfeita e segura.

Tampa de vidro com rebordo de silicone, para um fecho mais e ciente e uma
maior retengéo do calor, proporcionando uma cocg¢éo melhor dos alimentos.

Cazo recto
Casserole
Stielkasserole, ach
Saucepan
Cacarola direite

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
53214 41,50 14 7,0 0,80 1
53216 45,30 16 8,0 1,30 1
53218 50,10 18 9,0 2,00 1
53220 55,90 20 10,0 3,00 1



Tapa

Couvercle

Deckel

Lid

Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta

53916 16,20 16 1
53918 16,70 18 1
53920 17,40 20 1
53924 18,10 24 1

Sartén
Poéle
Pfanne
Frying pan
Serta

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
53720 47,00 20 4,5 1,00 1

53724 52,40 24 5,0 1,50 1

53728 64,20 28 55 2,50 1

N S P
&{
Iﬁwash /

Sartén antiadherente
Poéle antiadherent
Pfanne, Antihaft
Non-stick frying pan
Serta anti-aderente

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
53721 55,30 20 4,5 1,00 1
53725 66,20 24 5,0 1,50 1
53729 83,60 28 55 2,50 1
A4

N

S
Iﬁwa&

Wok antiadherente
Wok, Antiadherent
Wok, Antihalt
Wok, non-stick
Wok anti-aderente

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
53829 79,30 28 8,0 3 1

Sautex

Sauteuse
Sauteuse
Sauteuse
Frigideira

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
53625 62,50 24 7,0 2,60 1

Wok
Wok
Wok
Wok
Wok

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
53828 69,80 28 8,0 3 1

Recubrimiento antiadherente TRIcapa Eclipse Plus de dureza extrema,
libre de PFOA.
Aptas para todo tipo de fuegos.

Dotée d'un revétement antiadhésif Tri-couche Eclipse Plus d’'une dureté extréme,
sans PFOA.
Compatibles avec tout type de feux.

Pfanne mit sehr harter Antihaftbeschichtung TRIcapa Eclipse Plus ohne PFOA.
Fir alle Herdarten geeignet.

This pan with TRIcapa Eclipse Plus non-stick coating offers extreme hardness,
and is PFOA-free.
Suitable for all types of cookers.

Revestimento antiaderente TRIcapa Eclipse Plus de dureza extrema, sem PFOA.
Aptas para todo tipo de fuegos.

Antiadherente - Non-stick
ECLIPSE PLUS

Capa 3 - Layer 3
Capa 2 - Layer 2
Capal - Layer 1

Sartén - Frying pan
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»GARINOX

Cacerola con tapa
Faitout a/couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cagarola com tampa

6 \yl

Vitro Electric Gas Induction /Oven Dishwasher

Cuerpo fabricado en Acero Inoxidable 18/10.

Asas, mangos y pomo en baquelita termoaislante.
Acabado pulido brillante.

Fondo Termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox).
Apta para todo tipo de cocinas (incluido induccion).
Apta para el lavavajillas.

Corps fabriqué en acier inoxydable18/10.

Poignées, manches et pommeau en bakélite thermo-isolante.
Finition polie brillante.

Fond thermo-diffuseur (Inox 18/10 - Aluminium - Inox).
Compatible avec tout type de cuisiniéres (y compris induction).
Apte pour le lave-vaisselle.

Kdrper aus nicht rostendem 18/10-Stahl.

Griffe, Stiele und Deckelgriff aus warmeabweisendem Bakelit.
Hochglanzpoliert.

Warmeleitender Boden (Edelstahl 18/10 - Aluminium - Edelstahl).
Fur alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion).

Waschmaschinen tauglich.

Body made in 18/10 stainless steel.

Handles, grips and knob in heat resistant bakelite.

Glossy polished finish.

Heat diffuser bottom (18/10 stainless steel - Aluminium - Stainless Steel).
Suitable for all types of cooking surfaces (including induction).
Dishwasher safe.

Corpo fabricado em ago inoxidavel 18/10.

Asas, mangos e pomo em baquelite termo-isolante.
Acabamento brilhante polido.

Fundo termodifusor (Inox 18/10 - Aluminio - Inox).

Apta para todo o tipo de fogdes (incluindo placas de inducéo).
Apta para maquinas de lavar louga.

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleischtopf mit Deckel
Stock pot with Lid
Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
14318 23,30 18 9,0 2,00 1 14420 28,80 20 12,0 3,80 1
14320 26,90 20 10,0 3,00 1 14422 33,80 22 13,0 5,00 1
14322 31,70 22 11,0 4,00 1 14424 40,50 24 15,0 7,00 1
14324 36,60 24 12,0 5,00 1

Cazo @12 cm

@14 cm
Cazo Recto @16 cm
Casserole @18 cm
Stielkasserole, ach @20 cm
Saucepan
Cacarola direite

Lote 5 cazos

Ref € @ (cm)  h(cm) L U.Venta Ensemble 5 casseroles
14212 8,30 12 55 0,60 1 Set 5 Tlg. Stielkasserollen
14214 10,30 14 6,5 1,50 1 Set 5 saucepans
14216 12,90 16 75 1,50 1 Lote de 5 cacarola
14218 15,50 18 9,0 2,00 1 Ref € U.Venta
14220 18,30 20 10,0 3,00 1 14205 65,30 1
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PFORTE

Cacerola con tapa cristal
Faitout avec couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel s
Round casserole with glass lid
Cagcarola com tampa de vidro

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
25816 26,20 16 8,5 1,50 1
25820 28,40 20 8,5 2,50 1
25824 35,40 24 10,5 4,50 1
25828 43,40 28 12,5 7,00 1
25831 51,50 30 13,5 8,70 1

non-stick

AL FU o
N

Fundicion scratch

Cast resistant Vitro Electric

4 D¢
Gas

Induction Oven Iﬁwah

Aluminium

Fabricada en Aluminio fundido y construida en una sola pieza.

Méaxima robustez y gran resistencia a la deformacion.

Ideal para guisos, cocidos, sopas y salsas.

Revestimiento antiadherente interior y exterior, libre de PFOA.

Apta para todo tipo de cocinas (Incluido induccion).

Incluye una tapa de vidrio templado con valvula resistente a los golpes.

Fabriquée en fonte d’aluminium et construite en une seule piéce.
Robustesse maximale et grande résistance a la déformation.

Idéale pour les ragodts, pot-au-feu, soupes et sauces.

Revétement antiadhésif intérieur et extérieur sans PFOA.

Compatible avec tout type de cuisinieres (y compris induction).

Inclut un couvercle en verre trempé avec soupape résistante aux chocs.

In einem Stiick aus Aluminium gegossen.

Hochst widerstandsféahig und formbestandig.

Ideal fiir Schmorgerichte, Eintdpfe, Suppen und Sof3en.
Antihaftbeschichtung innen und au3en, onhle PFOA.
Fir alle Herdarten geeignet (inkl. Induktion).

Deckel aus gehéartetem Glas mit stof3festem Ventil.

Made in Cast Aluminium and in a single piece.

Maximum robustness and great resistance to deformation.

Ideal product for stews, soups and sauces.

Interior non-stick coating and exterior, PFOA free.

Suitable for all types of cooking surfaces (including induction).

It includes a tempered glass cover with pressure valve resistant to bumps.

Fabricada em aluminio fundido e como uma Unica pega.
Méaxima robustez e grande resisténcia a deformagéo.

Ideal para estofados, cozidos, sopas e molhos.

Revestimento antiaderente interior e exterior, isento de PFOA.
Apta para todo o tipo de fogdes (incl. placas de indugao).
Tampa de vidro temperado com valvula, resistente aos golpes.

Cacerola baja con tapa cristal
Faitout bas avec couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel

Round low casserole with glass lid
Cacarola baixa com tampa de vidro

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
25823 35,60 24 7,5 2,60 1
25827 43,60 28 7,5 3,60 1
25832 56,50 32 7,5 5,20 1
25835 65,30 36 8,5 7,50 1

Cacerola cuadrada con tapa cristal
Faitout carré avec couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel

Square casserole with glass lid
Cagarola quadrada com tampa de vidro

Ref € cm h (cm) L U.Venta
25825 40,80 24x24 10,0 4,70 1
25829 51,20 28x28 12,0 7,50 1

Cacerola baja cuadrada c/tapa cristal
Faitout basse carré a/couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel

Square low square casserole w/lass lid
Cacarola baixa quadrada c/ tampa de vidro

Ref € cm h (cm) L U.Venta
25830 49,70 28x28 9,0 4,20 1
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» TITANIUMPRO

-50 -

non-stick

AL FU %
N

Fundicion scratch

Aluminium Cast resistant Capasll

Erd
¥
(0)
P res,
Bfshwash®

Cacerola robusta y duradera gracias a su cuerpo fabricado en aluminio fundido.
Fabricada en una sola pieza.

Antiadherente TRIcapa Quantanium. Recubrimiento de maxima calidad reforzada
con particulas a base de titanio.

Libre de materiales pesados y toxicos. ECO y libre PFOA.

Compatible con todas las fuentes de calor, incluida la induccién.

Facil limpieza interior y exterior.

A .

g Vitro Electric Gas Induction Oven

H

Casserole robuste et durable grace a son corps fabriqué en fonte d’aluminium.
Fabriquée en une seule piece.

Antiadhésif Tri-couche Quantanium. Revétement de la plus grande qualité renforcé
avec des particules a base de titane.

Sans matériaux lourds et toxiques. ECO et sans PFOA.

Compatible avec toutes les sources de chaleur, y compris l'induction.

Nettoyage intérieur et extérieur facile.

Solider und haltbarer Kochtopf aus Aluminiumguss.

Aus einem Stuick.

Dreilagige Antihaftbeschichtung Quantanium AuRerst hochwertige Beschichtung
mit Titanbeimischung Frei von Schwermetallen und Giftstoffen ECO-zerti ziert und
PFOA-frei.

Fur alle Herdarten geeignet, einschlieBlich Induktion. Innen und auen einfach zu
reinigen.

Robust and durable casserole thanks to its cast aluminium body.

One piece construction.

Non-stick TRI-layer. Quantanium top quality coating reinforced with titanium-based
particles.

Free of heavy and toxic materials. ECO and PFOA-free.

Compatible with all heat sources, including induction.

Easy to clean interior and exterior

Cagarola robusta e duravel, gracas ao seu corpo fabricado em aluminio fundido
Fabricada numa s6 pega.

Antiaderente TRIcapa Quantanium. Revestimento da maxima qualidade, reforcado
com particulas a base de titanio.

High release topcoat N&o contém materiais pesados e toxicos. ECO e livre de PFOA.

Partially reinforced midcoat CfJnjpatlvel com tqdas as fo_ntes de calor, incluindo placas de inducéo.
) ) Fécil limpeza interior e exterior.

Reinforced primer

(titanium-based particles

Metal substrate

i

Tapa de vidrio templado reforzada con un aro protector de silicona anti impactos y una valvula de salida de vapor.
Couvercle en verre trempé renforcé avec un pourtour de protection en silicone anti-impacts et une valve de sortie de vapeu.
Deckel aus gehartetem Glas, stof3fest, verstarkt mit Schutzring aus Silikon, mit Druckregelventil.

Tempered glass lid reinforced with an anti-shock silicone protective ring and a steam outlet valve.

Tampa de vidro temperado, reforgada com um aro protetor de silicone anti-impactos e com valvula de saida de vapor.

Asas EXTRAIBLES fabricadas en silicona de méaxima calidad, termo aislantes, altamente resistentes y ergonémicas, permiten un

agarre seguro. Mango con acabado SOFT TOUCH, termo aislante, altamente resistente y ergondmico, permite un agarre seguro.

Poignées AMOVIBLES fabriquées en silicone de la plus grande qualité, thermo-isolantes, hautement résistantes et ergonomiques, qui permettent de
tenir l'ustensile en toute sécurité. Manche avec nition SOFT TOUCH, thermo-isolant, hautement résistant et ergonomique, permet une prise en main sire.
Hochwertige, ergonomische ABNEHMBARE Silikongriffe mit hoher Temperaturfestigkeit gewéhrleisten ein sicheres Halten des Geschirrs.
Soft-Touch-Stiel, warmeisoliert, hoch widerstandsfahig und ergonomisch, sorgt fir sicheren Halt.

Heat insulating, highly resistant, ergonomic REMOVABLE handles made of high quality silicone which provide a secure grip on pots and pans. Handle
with SOFT TOUCH nish, heat insulating, highly resistant and ergonomic, allows a secure grip.

Asas REMOVIVEIS fabricadas em silicone de grande qualidade, ter moisolantes, altamente resistentes e ergonémicas, que permiten agarrar a pega
com seguranga. Mango com acabamento SOFT TOUCH, termo-isolante, altamente resistente e ergonémico, que permite uma sujeicdo segura.

Fondo difusor FULL INDUCTION; asegura un rendimiento 6ptimo en todo tipo de cocinas, con un reparto de calor inmejorable logrando la

méaxima e ciencia y ahorro de energia.

Fond diffuseur FULL INDUCTION ; garantit un rendement optimal sur tout type de cuisiniére, avec une répartition de la chaleur unique, obtenant ainsi
une ef cacité et une économie d'énergie maximales.

Warmever teilender Boden FULL INDUCTION fir optimale Leistung bei allen Herdtypen, mit hervorragender Warmever teilung, maximale Ef zienz und
Energieeinsparung.

The FULL INDUCTION diffuser base ensures optimum performance with all kinds of cookers. Its unbeatable heat distribution achieves the best

ef ciency and energy savings.

Fundo difusor FULL INDUCTION, que assegura um 6timo rendimento em todo o tipo de placas de coccéo e fogdes, com excelente distribuicdo do
calor, para méaxima e ciéncia e economia energética.



Incluye asas de silicona

Includes silicone handles

.

Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cagcarola com tampa

N
/Oveh

Cazo Recto
Casserole
Stielkasserolle, ach
Saucepan
Cacarola direite
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Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
27520 42,40 20 9,5 2,60 1 27516 24,50 16 8,0 1,35 1
27524 51,20 24 11,0 4,40 1
27528 62,40 28 12,0 6,60 1

Incluye asas de silicona
Includes silicone handles
N
/Oveh
Tartera con tapa Sartén
Plat rond avec couvercle Poéle
Pfanne mit Deckel Pfanne
Round dish with lid Frying-pan
Tarteira com tampa Serta

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @(cm) h(m) U.\Venta
27728 58,40 28 7,5 4,10 1 27820 25,70 20 5,0 6
27732 70,00 32 8,0 5,70 1 27824 31,70 24 55 4
27736 82,50 36 8,0 7,30 1 27828 38,50 28 6,0 6

Compartimentos individuales
Individual compartments
\-y"/ N
/()ven\ /Oven\
Grill Sartén 4 cavidades
Grill Poéle 4 cavités

Grill Induktionféhig Pfanne, 4-fache Einteilung
Grill Frying-pan 4 cavities

Grelhador Sertd 4 cavidades
Ref € cm h(cm) U.Venta Ref € cm h(cm) U.Venta
27827 44,70 28x28 4,0 1 27832 38,60 32x26 3,5 1
Aro protector de silicona
Silicone protective ring
Si

Tapa de cristal
Couvercle en verre

Silicone

Glasde_ckel Asas para bateria TITANIUM
Glass lid -
Tampa de vidro Poignées
Griffchutz, Silikon

Ref € @ (cm) U.Venta Handles

27420 870 20 1 Asas

27424 10,20 24 1 Ref € @ (cm) U.Venta
27428 11,70 28 1 R27520A 3,60 20 1
27432 13,30 32 1 R27528A 3,70 24-28 1
27436 14,80 36 1 R27732A 4,60 32-36 1
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PEIT

High release topcoat

Partially reinforced midcoat

Reinforced primer
(titanium-based particles

Metal substrate

Anodized Capa de 6xido natural de proteccion muy gruesa
Couche d’oxydation naturelle de protection trés épaisse
Nattrliche, sehr dicke Oxidationsschutzschicht

Thick natural oxide protective layer

Capa de 6xido natural com protegao grossa

Non-stick
> Aluminium
Anodize

Abrasion Muy resistentes a arafiazos, deformaciones y corrosion
Trés résistante aux rayures, a la déformation et a la corrosion
AuRerst kratzfest, verformungssteif und korrosionsbestandig

\\I Very resistant to scratches, deformation and corrosion

Muito resistentes a riscos, deformagéo e corrosdo

Gleichférmige Warmeiibertragung ohne Uberhitzungen
Hot spot free, uniform heat distribution

.52 -

Anodized ] c—
. - PFOA free,
Aluminium | | Vitro Electric Gas Induction Oven Bfshwash®

Gracias al tratamiento electrolitico empleado en su proceso de fabricacion, el
aluminio se sella completamente y se endurece para que no pase a los alimentos.
Antiadherente QuanTanium® reforzado con particulas de titanio; libre de
toxicos, materiales pesados y sin PFOA.

Gran durabilidad y ultra resistente: Super cie robusta altamente resistente a
roces, deformacion y corrosion.

Difunde el calor de forma uniforme evitando el sobrecalentamiento y
obteniendo excelentes resultados de coccién.

Mangos / Asas de acero inoxidable con remaches de aluminio que impiden
la transferencia de calor.

Tapas de vidrio templado reforzadas en el borde con acero inoxidable.
Apto para todo tipo de fuegos.

Grace au traitement électrolytique utilisé lors de son processus de fabrication,
'aluminium est totalement scellé et durcit pour ne pas pouvoir atteindre les aliments.
Revétement antiadhésif QuanTanium® renforcé avec des particules de titane ;
sans produits toxiques, sans matériaux lourds et sans PFOA.

Grande durabilité et ultra résistante : Surface robuste hautement résistante aux
rayures, a la déformation et a la corrosion.

Diffuse la chaleur de fagon uniforme, évitant ainsi la surchauffe et obtenant
d’excellents résultats de cuisson.

Anses et poignées en acier inoxydable avec des rivets en aluminium qui
empéchent le transfert de chaleur.

Couvercles en verre trempé renforcés avec le bord en acier inoxydable.

Apte pour tous types de feux.

Dank der elektrolytischen Behandlung wahrend des Herstellungsprozesses wird
das Aluminium komplett versiegelt und hartet aus, um die Lebensmittel nicht zu
kontaminieren.

Antihaftbeschichtung QuanTanium®, verstarkt mit Titanpartikeln; frei von
Giftstoffen, Schwermetallen und PFOA-frei.

Lange Haltbarkeit und &uf3erst besténdig: robuste, verformungs-, kratz- und
korrosionsbestéandige Ober ache.

GleichméRige Warmeverteilung bei Vermeidung von Uberhitzungen fiir
hervorragende Kochergebnisse.

Griffe / Stiele aus Edelstahl mit Aluminiumnieten zur Vermeidung von
Warmedibertragungen.

Geharteter Glasdeckel mit edelstahlverstérktem Rand.

Fur alle Herde geeignet.

Because of the electrolytic treatment used in the manufacturing process, the
aluminium is completely sealed and hardened so no metal is passed on to the food.
Non-stick QuanTanium®, reinforced with titanium particles, is free of toxins, heavy
metals and PFOA.

Extremely durable and ultra-high strength: It has a robust surface that is highly
resistant to abrasion, warping and corrosion.

It distributes heat evenly to avoid overheating and provide excellent cooking results.
Stainless steel handles with aluminium rivets that avoid heat transfer.

The lid is tempered glass with stainless steel reinforcement around the edge.
Suitable for all kinds of cookers.

O tratamento eletrolitico utilizado no processo de fabrico sela e endurece o
aluminio, evitando a contaminacéo dos alimentos com particulas de metal.
Antiaderente QuanTanium® reforcado com particulas de titanio, sem produtos
téxicos, materiais pesados ou PFOA.

Grande durabilidade e ultra resistente: superficie robusta, altamente resistente a
friccdo, deformag&o e corroséo.

Difunde o calor de forma uniforme, evitando o sobreaquecimento, com excelentes
resultados de cocgao.

Mango/Asas em aco inoxidavel com rebites de aluminio que impedem a
transferéncia do calor.

Tampas de vidro temperado, com rebordo reforcado em ago inoxidavel.

Apta para todo o tipo de fogdes e placas de cocgao.

Distribuye uniformemente el calor, sin areas de sobrecalentamientos
Distribue uniformément la chaleur, sans zones de surchauffe

Distribui uniformemente o calor, sem areas de sobreaquecimento



Cacerola con tapa
Faitout avec couvercle
Bratentopf mit Deckel
Casserole with lid
Cacarola com tampa

Olla con tapa

Marmite avec couvercle
Fleichtopf mit Deckel
Stock pot with lid
Panela com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L e (mm) U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L e (mm) U.Venta
48016 35,40 16 8,0 1,50 4,5 1 48116 40,80 16 13,0 2,50 4,5 1
48020 42,90 20 9,0 2,60 4,5 1 48120 48,20 20 14,0 4,20 4,5 1
48024 52,70 24 10,0 4,20 4,5 1 48124 60,60 24 15,0 6,50 4,5 1
48028 61,90 28 11,0 6,30 4,5 1 48128 72,30 28 17,0 10,00 4,5 1

Cazo recto Tartera con tapa
Casserole Plat rond avec couvercle
Stielkasserolle, ach Pfanne mit Deckel
Saucepan Round dish with lid
Cagcarola direite Tarteira com tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L e (mm) U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L e (mm) U.Venta
48214 24,60 14 7,5 1,00 4,5 1 48624 47,60 24 7,0 2,90 4,5 1
48216 27,40 16 8,0 1,50 4,5 1 48628 56,90 28 8,0 4,50 4,5 1
48218 30,80 18 9,0 2,10 4,5 1
48220 34,80 20 10,0 2,90 4,5 1

Aro br ; Vidrio templado
de aczrcp) ic:cf;itgable Tempered glass

Stainless steel
protective ring

Sartén Tapa

Poéle Couvercle

Pfanne Deckel

Frying pan Lid

Serta Tampa

Ref € @ (cm) h(cm) L e (mm) U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
48720 26,80 20 4,0 0,90 4,5 6 48916 10,00 16 1
48724 33,50 24 4,5 1,50 4,5 6 48920 11,20 20 1

48728 40,00 28 5,0 2,70 4,5 6 48924 12,40 24 1

48928 13,80 28 1
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PSTILO
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Pomos y asas presentan un aspecto de madera
Acabado SOFT TOUCH
Knobs and handles have a wooden look
SOFT TOUCH nish

(

non-stick Ty [C—
AL FU e ) [ B

‘ Fundicion scratch = P
Aluminium Cast resistant Vitro Electric Gas Induction Oven ofshwash®

Construidas en aluminio fundido de una sola pieza.

Garantiza una resistencia maxima y una distribucion homogénea del calor.
Revestimiento antiadherente de alta calidad y ecolégico, libre de PFOA.
Reforzada con un acabado en piedra.

Pomo y asa SOFT TOUCH.

Tapa de cristal con cierre de silicona.

Apta para todo tipo de cocinas, incluida la induccién.

Fabriquées en fonte d’aluminium d'une seule piéce.

Garantit une résistance maximale et une distribution homogéne de la chaleur.
Revétement antiadhésif de grande qualité et écologique, sans PFOA.
Renforcée avec une nition en pierre.

Pommeau et poignée SOFT TOUCH.

Couvercle en verre avec fermeture en silicone.

Compatible avec tout type de cuisiniéres, y compris a induction.

In einem Stuick aus Aluminium gegossen.

Gewabhrleistet hdchste Widerstandsféhigkeit und gleichmafige Warmeverteilung.
Umweltfreundliche und qualitatsvolle Antihaftbeschichtung ohne PFOA.

Mit Steinbeschichtung gehartet.

SOFT TOUCH-Griffe, Glasdeckel mit Silikondichtung.

Fir alle Herdarten geeignet, inkl. Induktion.

Made in a single, cast aluminum body.

This guarantees maximum resistance and a homogeneous distribution of heat.
Its high quality and eco-friendly non-stick coating is PFOA-free.

Reinforced with a stone nish.

SOFT TOUCH knob and handle Glass cover with silicone seal.

Apt for all types of cooking surfaces (including induction).

Fabricadas em aluminio fundido de uma s6 peca.

Oferece méaxima resisténcia e uma distribuicdo homogénea do calor.
Revestimento antiaderente de alta qualidade e ecoldgico, isento de PFOA.
Reforgadas com acabamento em pedra.

Pomo e asa SOFT TOUCH.

Tampa de vidro com fecho de silicone.

Aptas para todo o tipo de placas, incluindo as de indugéo.

La tapa de cristal se ajusta perfectamente con el cierre de silicona

( The glass lid ts perfectly with silicone seal

'} ECO)

Recubrimiento antiadherente acabado en piedra
Non-stick coating nished in stone



Cacerola con tapa cristal
Faitout avec couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel
Casserole with glass lid
Cagarola com tampa de vidro

Cacerola baja con tapa cristal
Faitout bas avec couvercle verre
Bratentopf mit Glasdeckel

Low casserole with glass lid
Cacarola baixa com tampa de vidro

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
27320 42,80 20 10,5 2,50 1 27327 55,50 28 8,5 4,00 1
27324 49,70 24 12,0 4,00 1
27328 58,50 28 12,5 6,00 1

Aro protector de silicona
Silicone protective ring
Cazo recto Tapa cristal
Casserole Couvercle verre
Stielkasserole, ach Glasdeckel
Saucepan Glass lid
Cagcarola direite Tampa de vidro

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) U.Venta
27416 27,30 16 7,5 1,20 1 27920 7,40 20 1
27418 29,10 18 8,8 1,80 1 27924 8,50 24 1

27928 10,40 28 1
Sartén Grill
Poéle Grill
Pfanne Grill Induktionféhig
Frying pan Grill
Serta Grelhador

Ref € @(cm) h(cm) U.Venta Ref € cm h(cm) U.Venta
27620 28,50 20 4,5 6 27625 35,80 24x24 4,8 1
27624 32,50 24 5.2 6 27629 41,50 28x28 52 1
27626 35,80 26 55 6
27628 38,70 28 6,0 6
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»COCOTTES
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AL FU = 260°C

! ..
Fundicion scratch
S Gas

Aluminium Cas resistant max Vitro Electric

t
x
ishwasher

Fabricadas en aluminio fundido.

Garantizan la absorcién y distribucién uniforme del calor, sin puntos de
sobrecalentamiento.

La distribucién del calor uniforme por toda la pieza hace que los alimentos no
pierdan su jugo durante la coccion, conservando asi todos sus nutrientes y
vitaminas.

Las puntas situadas bajo la tapa, hacen que las gotas fruto de la
condensacion, vuelvan a caer sobre los alimentos formando un ujo
circulante y permanente reduciendo la pérdida de sabores y jugos de los
alimentos.

Es la pieza perfecta para: arroces, carnes, pescados, legumbres, verduras,
guisos, cremas, salsas, sopas, etc.

Revestimiento antiadherente ILAG:ULTIMATE.

Disefio atractivo y funcional.

Induction Oven

Fabriquée en fonte d’aluminium.

Garantit I'absorption et la distribution uniforme de la chaleur, sans points de sur -
chauffe.

La distribution de la chaleur uniforme sur toute la piece permet aux aliments de
ne pas perdre leur jus pendant la cuisson, conservant ainsi tous leurs nutriments
et vitamines.

Les pointes situées sous le couvercle permettent aux gouttes issues de la
condensation de retomber sur les aliments, formant ainsi un ux permanent de
circulation qui réduit la perte des saveurs et des jus des aliments.

C’est la piece parfaite pour : riz, viandes, poissons, I[égumes, ragoQts, cremes,
sauces, soupes, etc.

Revétement antiadhésif ILAG: ULTIMATE.

Style attractif et grande fonctionnalité.

Aus gegossenem Aluminium.

Garantiert gleichmaRige Warmeaufnahme und -verteilung ohne Uberhitzungspunkte.
GleichméaRige Warmeverteilung im gesamten Kessel erhalten die Lebensmittel
beim Kochen saftig und somit auch alle ihre Nahrstoffe und Vitamine.

Die Spitzen unter dem Deckel bewirken, dass die Kondensationstropfen wieder
auf das Kochgut tropfen und so einen permanent zirkulierenden Fluss darstellen,
der den Verlust von Geschmack und Flussigkeit der Lebensmittel verhindert.

Ideal fir Reis, Fleisch, Fisch, Hilsenfriichte, Gemuse, Schmorgerichte, Cremes,
SolRen, Suppen usw.

Antihaftbeschichtung ILAG: ULTIMATE.

Attraktives Design und funktionelle Beschaffenheit.

Made in cast aluminium.

It guarantees the absorption and uniform distribution of heat, without overheating
points.

The uniform distribution of heat throughout the product makes keep its juices
during cooking, preserving all its nutrients and vitamins.

The points located under the lid cause the condensation drops to fall back onto
the food, forming a permanent and circulating ow and reducing the loss of the
food’s avours and juices.

This is an ideal product for: rice, meats, sh, beans, vegetables, stews, creams,
sauces, soups, etc.

Non-stick coating ILAG: ULTIMATE.

Attractive design and great functionality.

Fabricadas em aluminio fundido.

Garantem a absor¢ao e a distribuicdo uniforme do calor, sem pontos de
sobreaquecimento.

A distribuic@o uniforme do calor por toda a peca faz com que os alimentos ndo
percam o seu suco durante a cocg¢do, conservando assim todos os seus nutrien -
tes e vitaminas.

As pontas situadas sob a tampa fazem com que as gotas produzidas pela
condensacao voltem a cair sobre os alimentos, formando um uxo circulante e
permanente, reduzindo a perda de sabores e de liquidos dos alimentos.

Ideal para cozinhar arrozes, carnes, peixes, legumes, verduras, guisados,
cremes, molhos, sopas, etc.

Revestimento antiaderente ILAG: ULTIMATE.

Design atraente funcional.

HINWEIS : In Deutschland nicht verflgbar



Cacerola con tapa MINI
Faitout avec couvercle “MINI”
“MINI” Bratentopf mit Deckel
“MINI” round casserole with lid
Cacarola com tampa “MINI”

Cacerola con tapa MINI negra
Faitout avec couvercle MINI noir
MINI Bratentopf mit Deckel, grau
“MINI” black round casserole with lid
Cacarola com tampa MINI negra

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
25909 18,80 10 5,0 0,24 12 25910 18,80 10 5,0 0,24 1
25914 27,70 14 7,5 0,90 1 25915 27,70 14 75 0,90 1

Cacerola oval con tapa MINI Cacerola oval con tapa MINI negra
Faitout Ovale avec couvercle “MINI” Faitout ovale avec couvercle MINI noir
“MINI” Oval Bratentopf mit Deckel MINI Oval Bratentopf mit Deckel, grau
“MINI" oval round casserole with lid “MINI” black oval round casserole with lid
Cagcarola oval com tampa “MINI” Cacarola oval com tampa MINI negra

Ref € cm h (cm) L U.Venta Ref & cm h (cm) L U.Venta

25911 19,80 12x8,5 5,0 0,25 12 25912 18,70 12x8,5 5,0 0,25 1

Incluye asas de silicona
Includes silicone handles

Cacerola con tapa Cacerola con tapa negra

Faitout avec couvercle Faitout avec couvercle noir

Bratentopf mit Deckel Bratentopf mit Deckel, grau

Round casserole with lid Black round casserole with lid

Cagcarola com tampa Cagcarola com tampa negra

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
25916 40,70 16 7,0 1,30 1 25917 45,20 16 7,0 1,30 1
25920 53,00 20 8,0 2,40 1 25921 59,60 20 8,0 2,40 1
25924 68,40 24 10,0 4,20 1 25925 74,60 24 10,0 4,20 1
25928 87,30 28 11,5 6,70 1 25929 91,30 28 11,5 6,70 1

Incluye asas de silicona
Includes silicone handles
Cacerola oval con tapa Cacerola oval con tapa negra
Faitout Ovale avec couvercle Faitout ovale avec couvercle noir
Oval Bratentopf mit Deckel Oval Bratentopf mit Deckel, grau
Oval round casserole with lid Black oval round casserole with lid
Cacarola oval com tampa Cacarola oval com tampa negra
Ref € cm h (cm) L U.Venta Ref € cm h (cm) L U.Venta
25927 63,00 26x20 9,0 3,50 1 25933 68,10 26x20 9,0 3,50 1
25931 86,60 31x25 11,0 6,30 1 25935 93,80 31x25 11,0 6,30 1

Si
Silicone
Manoplas de silicona GRIS
Mou ettes en silicone
Griffchutz aus Silikon
Silicone mitten
Pegas de silicone

Ref € @ (cm) U.Venta
R25917G 6,90 16 6
R25921G 6,50 20-24-28 6

R25933G 6,90 26x20 6

R25935G 6,50 31x25

o

HINWEIS : In Deutschland nicht verfligbar
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»PMAGMA GREY & RED

FE FU Abedul

Fundicion .
Hierro/lron Cast Birch wood Vitro

Electric Gas  Induction Oven Zg.
ECO

Acabado exterior e interior esmaltado, muy resistente y de gran durabilidad.
Muy versétiles: ideal para cocinar asados, arroces, pasta, cocer a fuego lento e
incluso horear tartas dulces y pan.

Conserva todos los nutrientes, vitaminas y sabores de los alimentos.

Excelente retencion y distribucion uniforme del calor.

Incluye base de madera, ideal para servir y presentar.

Aptas para todo tipo de fuegos.

Finition extérieure et intérieure émaillée. Email trés résistant et d’une grande
durabilité.

Tres versatile : idéale pour cuisiner des rago(its, du riz, des pates, cuire a feu doux et
méme enfourner des gateaux et du pain.

Conserve tous les nutriments, les vitamines et les saveurs des aliments.

Excellente rétention et distribution uniforme de la chaleur.

Inclut une base en bois, idéale pour servir et présenter.

Apte pour tous types de feux.

Emaillierte Au3en- und Innen &chen. Sehr besténdige und langlebige Emaillierung.
Sehr vielseitig: ideal zum Kochen, Braten und Garen, zum Bereiten von Nudeln und
Reis und sogar zum Kuchen und Brot backen.

Erhalt Nahrstoffe, Vitamine und Geschmack der Nahrungsmittel.

AuRerst gleichmaRige Warmeaufnahme und -verteilung.

Inkl. Holzuntersatz -ideal zum Servieren und Anrichten.

Fur alle Herdarten geeignet.

Enamel nish inside and outside. Very strong and durable enamel.

Extremely versatile: perfect for roasts, rice, pasta, low heat cooking and even
baking bread or cake.

Preserves all the nutrients, vitamins and avours of the food.

Excellent heat retention and uniform heat distribution.

Wooden base included, perfect for serving or presentation.

Appropriate for all kinds of cookers.

Acabamento exterior e interior esmaltado, muito resistente e de grande durabilidade.
Grande versatilidade: ideal para cozinhar assados, arrozes, massas, cocgao a fogo
lento e inclusive para cozer no forno tartes doces e p&o.

Conserva todos os nutrientes, vitaminas e sabores dos alimentos.

Excelente retencéo e distribui¢do uniforme do calor.

Inclui base de madeira, ideal para servir e apresentar.

Aptas para todo o tipo de fogdes.

Cacerola redonda GREY Cacerola redonda RED
Faitout rond Faitout rond
Rund Bratentopf Rund Bratentopf
Round casserole Round casserole
Cagarola redonda Cacarola redonda
Ref € @ (cm) h(cm) ml U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) ml U.Venta
25841 14,70 12,0 3,0 200 1 25851 14,70 12,0 3,0 200 1
25848 22,80 16,2 3,0 470 1 25858 22,80 16,2 3,0 470 1
25849 28,40 18,5 3,0 720 1 25859 28,40 18,5 3,0 720 1
Cacerola oval GREY Cacerola oval RED
Faitout ovale Faitout ovale
Oval Bratentopf Oval Bratentopf
Ocal casserole Ocal casserole
Cacarola oval Cacarola oval
Ref € cm h (cm) ml U.Venta Ref € cm h (cm) ml U.Venta
25842 19,60 17,5x12,5 3,0 250 1 25852 19,60 17,5x12,5 3,0 250 1
25840 28,30 21,7x15 3,0 700 1 25850 28,30 21,7x15 3,0 700 1
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Sartén GREY Sartén RED
Poéle Poéle
Pfanne Pfanne
Frying pan Frying pan
Serté Serta
Ref € @ (cm) h(cm) ml U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) ml U.Venta
25843 14,80 13,5 3,0 275 1 25853 14,80 13,5 3,0 275 1
Cacerola rectangular con tapa GREY Cacerola rectangular con tapa RED
Faitout rectangulaire avec couvercle Faitout rectangulaire avec couvercle
Bratentopf, rechteckig mit Deckel Bratentopf, rechteckig mit Deckel
Rectangular casserole with lid Rectangular casserole with lid
Cagcarola rectangular com tampa Cagcarola rectangular com tampa
Ref € cm h (cm) ml U.Venta Ref € cm h (cm) ml U.Venta
25845 27,90 13x9 4,5 300 1 25855 27,90 13x9 4,5 300 1
Cacerola redonda con tapa GREY Cacerola redonda con tapa RED
Faitout rond avec couvercle Faitout rond avec couvercle
Rund Bratentopf mit Deckel Rund Bratentopf mit Deckel
Round casserole with lid Round casserole with lid
Cagcarola redonda com tampa Cagcarola redonda com tampa
Ref € @ (cm) h (cm) ml U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) ml U.Venta
25846 23,80 10 5,0 200 1 25856 23,80 10 5,0 200 1
Cacerola oval con tapa GREY Cacerola oval con tapa RED
Faitout ovale avec couvercle Faitout ovale avec couvercle
Oval Bratentopf mit Deckel Oval Bratentopf mit Deckel
Oval casserole with lid Oval casserole with lid
Cacarola oval com tampa Cacarola oval com tampa
Ref € cm h (cm) ml U.Venta Ref € cm h (cm) ml U.Venta
25847 28,30 13x10 5,0 400 1 25857 28,30 13x10 5,0 400 1
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»MAGMA

FE FU 220°C Abedul

© &

Birch wood Vitro Electric

Fundicion
Hierro/lron Cast

><
shwash

Construida en una sola pieza.

Recubierta con una capa de aceite vegetal.

Ideal para cocinar, prolonga suavemente la coccion.

Gran conductor del calor, mantiene el calor mientras disfrutas y saboreas la
comida.

Base de madera para servir y presentar la comida recién cocinada.

max

Induction Oven

Construite en une seule piece.

Revétu d’'une couche d’huile végétale.

Idéal pour cuisiner, prolonge délicatement la cuisson.

Grand conducteur de chaleur, maintient le plat au chaud pendant que vous
dégustez la nourriture.

Base en bois pour servir et présenter le plat fraichement cuisiné.

Aus einem Stuick gefertigt.

Beschichtet mit einer Schicht von P anzenél.

Ideal zum Kochen, verldngert den Kochvorgang auf sanfte Weise.
Hervorragender Warmeleiter; erhalt die Warme wahrend Sie die Speisen geniel3en.
Holzbasis, auf der das soeben zubereitete Gericht serviert und prasentiert wird.

Built in one piece.

Coated with a layer of vegetable oil.

Ideal for cooking; gently continues to cook.

Great heat conductor; retains heat while you enjoy and savour the food.
Wooden base to serve and present freshly cooked food.

Elementos fabricados a partir de uma Unica peca.

Revestidos com uma camada de 6leo vegetal.

Ideal para cozinhar, prolonga suavemente a cocgao.

Excelente condutor do calor, mantém o calor enquanto desfrutas da comida.
Base de madeira para servir e apresentar a comida recém-preparada.

Cacerola con base Cacerola
Faitout avec basse Faitout
Bratentopf mit Holzsockel Bratentop
Casserola with base Casserola
Cacarola com base Cagarola
Ref € @ (cm) ml U.Venta Ref € @ (cm) ml U.Venta
25871 12,90 12,5 230 4 25771 8,90 12,5 230 4
25872 17,60 16,2 470 1 25772 13,00 16,2 470 4
25873 22,60 18,5 720 1 25773 15,70 18,5 720 1
Cacerola oval con base Cacerola oval
Faitout ovale avec basse Faitout ovale
Oval Bratentopf mit Holzsockel Oval Bratentopf
Oval casserola with base Oval casserola
Cagarola oval com base Cacarola oval
Ref € cm ml U.Venta Ref € cm ml U.Venta
25881 13,00 15x10 200 4 25781 10,20 15x10 200 4
25882 20,10 17,5x12,5 300 1 25782 15,90 17,5x15,2 300 1
25883 22,40  21,7x15 700 1 25783 18,10  21,7x15 700 1
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Mini Plancha Grill lisa rectangular con base

Mini Plaque Girill lisse rectangulaire avec basse
Mini Platte Grill, glatt, rechteckiger mit Holzsocket
Mini rectangular Grill plaque at with base

Mini Plancha Grill liso retangular com base

Mini Plancha Grill lisa rectangular
Mini Plaque Girill lisse rectangulaire
Mini Platte Grill, glatt, rechteckiger
Mini rectangular Grill plaque at
Mini Plancha Grill liso retangular

Ref € cm h (cm) U.Venta Ref € cm h (cm) U.Venta
25874 12,60 17x10 2,5 4 25774 8,60 17x10 2,5 4
Mini Plancha Grill cuadrado c/base Mini Plancha Grill cuadrado
Mini Plaque Grill carré ave basse Mini Plaque Grill carré
Mini Platte Grill, Quadrat mit Holzsocket Mini Platte Grill, Quadrat
Mini square Grill plaque with base Mini square Grill plaque
Mini Plancha Grill quadrado com base Mini Plancha Grill quadrado
Ref € cm h(cm) U.Venta Ref € cm h(cm) U.Venta
25875 12,60 14x14 1,7 4 25775 8,90 14x14 1,7 4
Mini Grill con base Mini Grill
Mini Grill avec basse Mini Grill
Mini Grillmit Holzsockel Mini Grill
Mini Grill with base Mini Grill
Mini Grill com base Mini Grill
Ref € cm h(cm) U.Venta Ref € cm h(cm) U.Venta
25876 14,50 14x14 2,5 1 25776 9,30 14x14 2,5 4
Mini sartén lisa con base Mini sartén lisa
Mini poéle lisse avec basse Mini poéle lisse
Mini Pfanne mit Holzsockel Mini Pfanne
Mini frying pan at with base Mini frying pan at
Mini serta lisa com base Mini serta lisa
Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta Ref € @ (cm) h(cm) U.Venta
25877 13,50 13 1,7 1 25777 9,40 13 1,7 4
Esmalte vitri cado FE 6
Vitri ed enamel Hierro/Iro Vitro Electric Gas Induction Oven Dishwasher

Paellera esmaltada SMALT
Plat a paella

Paellapfanne, emailliert
Round dish for paelle
Paelheira esmaltada

Ref € @ (cm) U.Venta
60170 4,20 10 10
60172 4,70 12 10
60175 5,50 15 6
60180 7,10 20 6

Perfectas para presentar y servir tapas, raciones o pinchos
Perfect for serving or presenting delicious tapas, dishes or pinchos
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»FONDUE

Asas termoaislantes
Heat-resistant handle

Base de cristal
Glass base

Inox
18/10

Dishwasher

Fondue 6 personas con base cristal

Service a Fondue sur socle en verre

Fondue fiir 6 Personen mit Glasfuss, Rostfrei
6 People St. Steel Fondue wi/glass lazy susan
Fondue 6 pessoas com base vidro

Ref € L U.Venta
71710 129,10 2,00 1

»GEL

Inox

Contenedor de combustible
Porte-bruleur
Brennpasten-Behalter
Burner holder

Recipiente de combustivel

Ref € @(cm) h(m) L(cm)Asa U.Venta
69006 19,80 9,0 6,0 7,0 1

6 pinchos Fondue

Jeu 6 fourchettes a Fondue
6 Fonduespiesse, Rostfrei
6 Pcs. Fondue forks

6 espetos Fondue

Ref € L (cm) U.Venta
R71710 7,20 24 1

6 cucharas Fondue

Jeu 6 cuilleres & Fondue
6 Fondueltffel, Rostfrei
6 Pcs. Fondue spoons

6 colheres Fondue

Ref € L (cm) U.Venta
R71711 7,00 15 1

Taza Inox Fondue
Bol a Fondue
Fonduetasse, Rostfrei
St. Steel Fondue cup
Taca Inox Fondue

@ Interior @ Exterior
Ref € (cm) (cm)

R71723 2,10 9 8,6

80 minutos de duracion
80 minutes long

N

Pack 3 latas combustible ETANOL Fondue
Pack de 3 boites Gel de chauffe ETHANOL
Brennpasten, ETHYALKOHOL

3 can Fondue burning ETHANOL gel

Pack 3 latas combustivel ETANOL Fondue

U.Venta
1

Gel de origen organico
Organic gel fuel

Ref € g Minutos  U.Venta

71780 3,90 80 80 1

Gel de origen organico. No produce emanaciones toxicas. Encendido rapido y combustion silenciosa, limpia, inodora, sin humos y sin cenizas.
Organic gel fuel. Does not produce toxic fumes. Quick-lighting and quiet-burning, clean, odourless, smokeless and ash-free.

Gel combustible ETANOL
Gel chauffe ETHANOL
Brennpaste, ETHYALKOHOL
Fuel gel, ETHANOL

Gel combustivel ETANOL

Ref € Kg Horas  U.Venta
@ 69108 2,20 0,225 3 72 Lata- Can
(® 69107 7,10 0,840 - 1  Botella - Bottle

@ 69109 32,70 4,00 - 1 Bidon - Barrel
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Ollas a presion
Pressure Cookers
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»CHEF-LUXE

Directiva 2014/68/UE

Bloqueo Coccion Seguridad

i Presio i
i Pressure ;

Lock  Cooking Security

Olla a presion
Cocotte a pression
Schnellkochtopf
Pressure cooker
Panela de presséao

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
50815 494,70 32 18,0 15,0 1
50818 509,10 32 23,0 20,0 1
50823 534,80 32 32,0 23,0 1
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Inox

18110 e Gb L

Sandwich Vitro Electric

Induction Oven

Dishwasher

Cuerpo/Body ~ Cuerpo/Body

Sistema de apertura y cierre con una sola mano.
Seleccién de posiciones (3 posiciones: 0 - | - II).
Se puede utilizar como una cacerola normal.

Ouverture et de fermeture d’une seule main.
Sélection positions(3 positions: 0 - | - 1I).
Peut étre utilisé comme une casserole normale.

Das Offnen und SchlieRen mit einer Hand.
Auswahlen Stellungen (3 Position: 0 - | - 11).
Kann auch als normaler Topf verwendet werden.

Opening and closing system with one hand.
Selecting positions (3 position: 0 - | - 1).
Can be used as a normal casserole.

Sistema de abertura e fechar com uma méo.
A selegdo de posigdes (3 posicdes: 0 - 1 - 11).
Pode ser usado como uma panela normais.

Cuerpo Olla a presion
Corps Cocotte a pression
Schnellkochtopf-Korper
Pressure cooker stockpot
Corpo panela de pressédo

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
50816 170,70 32 18,0 15,0 1
50819 185,10 32 23,0 20,0 1
50824 210,80 32 32,0 23,0 1
Tapa

Couvercle

Deckel

Lid

Tampa

Ref € @ (cm) Afio U.Venta

50933 320,80 32 <2015 1

50934 324,00 32 >2015 1

Tapa

Couvercle

Deckel

Lid

Tampa

Ref € @ (cm) U.Venta

54932 22,60 32 1



»CHEF

Directiva 2014/68/UE

Bloqueo Cocci6n Seguridad

Presion
* Pressure 0‘20 @bar i

Lock  Cooking Security

Olla a presion
Cocotte a pression
Schnellkochtopf
Pressure cooker
Panela de presséao

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
71815 389,30 28 25,0 15,0 1
71821 404,30 28 33,0 20,0 1
Directiva 2014/68/UE \
i Coccién  Seguridad
{ Presion i
| pressure ) Gran durabilidad
Cooking Security ngh durablllty
Olla a presion
Cocotte a pression
Schnellkochtopf
Pressure cooker
Panela de presséao
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta
20830 1.125,80 42 31 30 1
20840 1.200,50 42 39 40 1
20850 1.275,50 42 46 50 1

6 s.s--(-/ ﬁ

Dishwasher
Cuerpo/Body

Las asas de la olla estan disefiadas para una sujecion segura.

Sistema de bloqueo para evitar que la olla coja presién en caso de mal acople.
Ventana de salida de vapor en la tapa, en caso de fallo de los sitemas de
seguridad, esta ventana permite la pérdida de presion.

Sandwich Vitro Electric Gas Induction Oven

Les poignées de I'autocuiseur sont congues pour une xation sdre.

Systeme de blocage pour éviter que la cocotte se remplisse de pression en cas
de mauvais ajustement.

Fenétre de sortie de vapeur sur le couvercle. En cas de dysfonctionnement des
systemes de sécurité, cette fenétre permet d’évacuer la pression.

Die Griffe Schnellkochtopfs sind fir einen festen verschluss ausgelegt.
Blockiersystem zur Vermeidung des Druckaufbaus bei nicht korrekt
aufgesetztem Deckel.

Dampfaustrittsfenster, fallen die Sicherheitsvorrichtungen aus, kann der Dampf
Uber dieses Fenster entweichen.

The handles of the cooker are designed with safety interlock.

Locking system to prevent the cooker from gaining pressure if it has not been
properly closed.

Steam output window in the lid; in the event that the security systems fail, this
window enables pressure to be released.

As asas da panela foram desenhadas com uma xac&o segura.

Sistema de blogueio, que evita que a panela acumule pressao se estiver mal
fechada.

Janela de saida de vapor na tampa: em caso de falha dos sistemas de
seguranga, permite a saida da pressao.

AL FU

Fundicion
Cast

© & W

/Oven

Aluminium Electric Gas

zg
Para uso profesional.

Fabricada en aluminio de maxima calidad (grado de pureza 99,55%).
Disefio elegante, selecto, de gran durabilidad.

Triple sistema de seguridad.

Ahorro de tiempo y energia (Reduce los tiempos de coccion hasta un 70%).
Puente mas robusto y resistente. Asas de baquelita antiguemaduras.

A usage professionnel.

Il est congu en aluminium haute qualité (degré de pureté de 99,5 %).

Design élégant, sélect, d'une grande durabilité.

Triple systeme de sécurité.

Gain de temps et économie d’énergie (réduit les durées de cuisson jusqu’a 70%).
Pont plus robuste et résistant. Poignées en bakélite anti-bralures.

Fur den gewerblichen Gebrauch.

Aus hochwertigem Aluminium (mit einem Reinheitsgrad von 99,5 %) gefertigt.
Elegantes, ausgesuchtes Design und auRerst robust.

Dreifaches Sicherheitssystem.

Zeit- und Energieersparnis (die Garzeiten werden um bis zu 70% reduziert).
Mehr robust und widerstandsféahig Briicke. Warmeisolierte Bakelitgriffe.

For professional use.

Made of high quality aluminium (with a 99.5% degree of purity).

Elegant, exclusive and highly durable design.

Triple safety system.

Time and energy saving (Reduces cooking times by up to 70%).

The safety - pressure release valve is activated if the pressure valve fails.
More robust and resistant bridge.

Para uso pro ssional.

Fabricada em aluminio da méaxima qualidade, (grau de pureza é de 99,5 %).
Design elegante e exclusivo, de grande durabilidade.

Triplo sistema de seguranca.

Poupa tempo e energia (reduz os tempos de cocgao até 70%).

Ponte mais robusto e resistente. Asas de baquelite anti-queimaduras.
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»PRO-CLASSIC
T

Directiva 2014/68/UE

Coccion Seguridad

i Presion i
 Pressure )
; Cooking Security ‘,.

Fabricada en aluminio puro
Manufactured in pure aluminium

Olla a presion
Cocotte a pression
Schnellkochtopf
Pressure cooker
Panela de presséao

Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta

20511 86,80 28 22 11,0 1

20515 99,80 30 25 15,0 1

20518 124,20 32 23 18,0 1

20522 138,00 34 23 22,0 1

20533 165,00 36 32 33,0 1
»CLASSIC

DireclivacZOSGBIUE
; Coccion  Seguridad !
| E::::“,e DE-
Cooking Security
Olla a presién
Cocotte a pression
Schnellkochtopf
Pressure cooker
Panela de presséo
Ref € @ (cm) h(cm) L U.Venta

71874 70,50 22 11,5 4,0 1

71876 77,40 22 17,0 6,0 1

71878 84,60 24 19,0 8,0 1

71871 92,20 24 23,0 10,0 1

71872 145,40 26 23,0 12,0 1 *

71875 156,60 26 29,0 15,0 1 *
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AL

Aluminium Vitro Electric Gas /Oven A

Para uso profesional.

Valvula de presion/contrapeso, permite que se libere el vapor regulando la
presion interior de la olla.

Valvula de seguridad - despresurizacion, actla si la valvula de presion falla.
Puente mas robusto y resistente. Asas de baquelita antiguemaduras.

A usage professionnel.

Soupape a pression/contrepoids, permet de libérer la vapeur en régulant la
pression intérieure de I'autocuiseur.

Soupape de sécurité - dépressurisation, agit dans le cas d'un dysfonctionnement
de la soupape a pression.

Pont plus robuste et résistant. Poignées en bakélite anti-brilures.

Fur den gewerblichen Gebrauch.

Druckventil/Ausgleichsventil: Regelt den Innendruck, indem Dampf nach auen
geleitet werden kann.

Sicherheitsventil: Fuhrt den Druckausgleich aus, wenn das Druckventil versagt.
Mehr robust und widerstandsféahig Briicke. Warmeisolierte Bakelitgriffe.

For professional use.

The pressure/counterweight valve lets steam escape and regulates pressure
inside the pot.

The safety - pressure release valve is activated if the pressure valve fails.
More robust and resistant bridge. Anti-scald Bakelite Handles.

Para uso pro ssional.

Vélvula de presséo/contrapeso, que permite a libertacdo do vapor regulando a
presséo interior da panela.

Vélvula de seguranca — despressurizacéo, atua em caso de falha da valvula de
pressao.

Ponte mais robusto e resistente. Asas de baquelite anti-queimaduras.

o N [CH—
e L © 8 X

Dishwasher
Cuerpo/Body

Sandwich Vitro Electric Induction Oven

Fabricada en acero inoxidable 18/10 de maxima calidad.

Marcaje interior, grabado con la capacidad del uso de la olla.

Asas de baquelita antiquemaduras. Valvula de seguridad.

Apta para todo tipo de cocinas. Triple fondo FULL INDUCTION para una
distribucion rapida y homogénea del calor.

* Las referencias 71872-71875 contienen un cestillo.

Fabrication en acier inoxydable 18/10 de qualité maximale.

Marquage intérieur, marquage gravé de la capacité d'utilisation de I'autocuiseur.
Poignées en bakélite anti-brllures. Soupape de sécurité.

Apte pour tout type de feux. Triple fond FULL INDUCTION pour une distribution
rapide et homogene de la chaleur.

* Les références 71872-71875 contiennent un panier.

Materia, Edelstahl 18/10 bester Qualitat mit Hochglanzschliff an der AuBenseite.
Innenmarkierung, fullstandsanzeige mit Min-Max-Gravierung.

Warmeisolierte Bakelitgriffe. Sicherheitsventil.

Fir alle moglichen Kochstellen geeignet. Dreifacher Boden FULL INDUCTION fur
eine schnelle und gleichférmige Hitzeverteilung.

*In den Artikeln 71872-71875 ist ein Korb im Lieferumfang enthalten.

Manufactured in high-quality 18/10 stainless stee.

Inner marking, engraved with the cooker’s capacity.

Burn-resistant Bakelite handles Safety valve.

Suitable for any type of hob. Tri-ply FULL INDUCTION base for quick, even heat
distribution.

* The 71872-71875 references contain a basket.

Fabricada em aco inoxidavel 18/10 da méaxima qualidade.

Marcacéo interior, gravac@o com a capacidade de uso da panela.

Asas de baquelite anti-queimaduras. Valvula de seguranca.

Utilizavel com todo o tipo de fogdes. Fundo triplo FULL INDUCTION para uma
distribuicéo rapida e homogénea do calor.

* As referénces 71872-71875 incluem um cesto.
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